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Daniel Art

Sprawa nr 2/USS/2019/TCz

OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU

Dotyczy: postepowania pn.: Swiadczenie ustug zywienia zbiorowego dla oséb
przebywajacych w OSK CBA w Lucieniu

Warszawa, dnia 16.01.2019 r.



Zamawiajacy zaprasza do udziatu w postepowaniu pn.: Swiadczenie ustug zywienia
zbiorowego dla os6b przebywajagcych w OSK CBA w Lucieniu, zgodnie
z wymaganiami okreslonymi w Ogtoszeniu o zamowieniu, zwanym dalej Ogtoszeniem.

|.  INFORMACJE OGOLNE

1. Do czynnosci podejmowanych przez Zamawiajgcego i Wykonawcow
w postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego stosuje sie przepisy ustawy
z dnia 23 kwietnia 1964r. — Kodeks cywilny (tj. Dz. U. 2016 r. poz. 380).

2. Postepowanie o udzielenie zamdwienia prowadzi sie w jezyku polskim.
. NAZWA ORAZ ADRES ZAMAWIAJACEGO

Centralne Biuro Antykorupcyjne
Al. Ujazdowskie 9

00-583 Warszawa

Regon: 140610454

Adres do korespondencii:

BIURO FINANSOW CBA,

Wydziat Zamdwien Publicznych

ul. Poleczki 3

02-822 Warszawa

tel.: (22) 437 13 00

faks: (22) 437 13 90

e-mail: zamowieniapubliczne@cba.gov.pl

Informacje zwigzane z przedmiotowym postepowaniem objete ustawowym wymogiem
publikacji na stronie internetowej Zamawiajgcego bedg udostepniane pod adresem:
www.cba.gov.pl

lIl. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

Postepowanie prowadzone jest na podstawie art. 1380 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia
2004r. — Prawo zamoéwien publicznych (tj. Dz. U. z 2018 r. poz. 1986) zwane| dalej
ustawg Pzp. W odpowiedzi na publiczne ogtoszenie o zamowieniu, oferty mogg sktadacé
wszyscy zainteresowani Wykonawcy.
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V.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA.

Przedmiotem zamoéwienia jest Swiadczenie ustug zywienia zbiorowego dla oséb
przebywajagcych w OSK CBA w Lucieniu. Szczegdtowy opis przedmiotu
zamoOwienia zawiera zatgcznik nr 3 do ogtoszenia.

Przedmiot zamowienia okreslony zostat we Wspolnym Stowniku Zaméwien kodem:
CPV CPV 55.32.10.00-6, 55.32.20.00-3, 55.32.00.00-9, 55.51.00.00-8,
70.13.00.00-1.

Zamawiajgcy nie dopuszcza sktadania ofert czesciowych.
Zamawiajgcy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych.

Zamawiajgcy nie przewiduje mozliwo$¢ udzielenia zamowienia, o ktorym mowa w
art. 67 ust. 1 pkt. 6 i 7 ustawy Pzp.

llekroc w dalszych postanowieniach Ogtoszenia, mowa jest o przedmiocie
zamowienia bez blizszego oznaczenia, nalezy przez to rozumieC¢ przedmiot
zamowienia opisany w niniejszym rozdziale oraz w zatgcznikach do Ogtoszenia.

Tam, gdzie w niniejszym Ogtoszeniu wraz zatgcznikami, zostato wskazane
pochodzenie lub dokumenty odniesienia, Zamawiajgcy dopuszcza oferowanie
rozwigzan rownowaznych pod warunkiem, ze zagwarantujg one realizacje ustugi nie
gorszg od opisywanej.

TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

Termin wykonywania zamowienia: od dnia zawarcia umowy jednak nie wczesniej niz od
dnia 01.02.2019 roku do dnia 31.01.2020 lub do wyczerpania srodkdw przeznaczonych
na realizacje zamowienia.

VI.

1.

WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU:
O udzielenie zamdwienia mogg ubiegac¢ sie Wykonawcy, ktorzy:

1) nie podlegaja wykluczeniu z postepowania
2) spetniajg warunki udziatu w postepowaniu dotyczace:
a) zdolnosci technicznej lub zawodowej tj:

- min. 1 osobg przygotowang do wykonywania okreslonych swiadczeh w obszarze

dietetyki zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami prawa,
posiadajgcg wyksztatcenie Srednie medyczne w zawodzie dietetyka.
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Za spetniajgcg wymagania Zamawiajgcy uzna rowniez osobe, ktora: - ukonczyta
studia wyzsze na kierunku dietetyka zgodnie ze standardami ksztatcenia
okreslonymi w odrebnych przepisach i uzyskata tytut licencjata lub magistra na
tym kierunku, - rozpoczeta przed dniem 1 pazdziernika 2007 r. studia wyzsze w
specjalnosci dietetyka, obejmujgce co najmniej 1784 godziny ksztatcenia w
zakresie dietetyki i uzyskata tytut licencjata lub magistra na tym kierunku, -
rozpoczeta przed dniem 1 pazdziernika 2007 r. studia wyzsze na kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka o specjalnosci zywienie cziowieka i
uzyskata tytut licencjata lub magistra lub magistra inzyniera na tym kierunku, -
ukonczyta szkote policealng publiczng lub niepubliczng z uprawnieniami szkoty
publicznej i uzyskata dyplom dietetyka, - rozpoczeta przed 1993 r. szkote
policealng i uzyskata dyplom technika technologii zywienia w specjalnosci
dietetyka.

- min. 1 osobg posiadajgcg tytut zawodowy kucharza lub kucharza matej
gastronomii, posiadajgcg min. 2 letnie doswiadczenie zawodowe w obszarze
gastronomii.

Wykonawca moze w celu potwierdzenia spetniania warunkow udziatu w postepowaniu,
o ktérych mowa w pkt. 1.2 lit. a w stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do
konkretnego zamowienia, lub jego czesci, polega¢ na zdolnosciach technicznych lub
zawodowych lub sytuacji finansowej lub ekonomicznej innych podmiotéw, niezaleznie od
charakteru prawnego tgczgcych go z nim stosunkdéw prawnych.

2. Zamawiajgcy wykluczy z postepowania Wykonawce:
1) bedacego osobg fizyczng, ktdrego prawomocnie skazano za przestepstwo:
a) o ktérym mowa w art. 165a, art. 181 — 188, art. 189a, art. 218 — 221, art.
228 — 230a, art. 250a, art. 258 lub art. 270 — 309 ustawy z dnia 6 czerwca
1997 r. — Kodeks karny (Dz. U. poz. 553, z p6zn. zm. lub art. 46 lub art. 48
ustawy z dnia 25 czerwca 2010 r. o sporcie (Dz. U. z 2016 r.);
b) o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w art. 115 § 20 ustawy z
dnia 6 czerwca 1997 r. Kodeks karny;
c) skarbowe;
d) o ktérym mowa w art. 9 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012
r. o skutkach powierzania  wykonywania  pracy cudzoziemcom
przebywajgcym wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej (Dz. U. poz. 769);
2) jezeli urzedujgcego cztonka jego organu zarzgdzajgcego lub nadzorczego,
wspolnika spotki w spotce jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza
w spoétce komandytowej lub  komandytowo-akcyjnej lub  prokurenta
prawomocnie skazano za przestepstwo, o ktérym mowa w pkt 1;
3) wobec ktérego wydano prawomocny wyrok sadu lub ostateczng decyzje
administracyjng o zaleganiu z uiszczeniem podatkow, optat lub sktadek na
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4)

5)

6)

7)

8)

9)

ubezpieczenia spoteczne Ilub zdrowotne, chyba Zze wykonawca dokonat
ptatnosci naleznych podatkdw, optat lub sktadek na ubezpieczenia spoteczne
lub zdrowotne wraz z odsetkami lub grzywnami lub zawart wigzgce
porozumienie w sprawie sptaty tych naleznosci;

ktory w wyniku zamierzonego dziatania lub razgcego niedbalstwa wprowadzit
zamawiajgcego w btad przy przedstawieniu informacji, ze nie podlega
wykluczeniu, spetnia warunki udziatu w postepowaniu lub obiektywne i
niedyskryminacyjne kryteria, zwane dalej ,kryteriami selekcji”, lub ktéry zatait
te informacje lub nie jest w stanie przedstawi¢ wymaganych dokumentow;
ktory w wyniku lekkomysinosci lub niedbalstwa przedstawit informacje
wprowadzajgce w btagd zamawiajgcego, moggce mie¢ istotny wplyw na
decyzje podejmowane przez zamawiajgcego w postepowaniu o udzielenie
zamowienia;

ktory bezprawnie wptywat lub prébowat wptyng¢ na czynnosci zamawiajgcego
lub pozyskac¢ informacje poufne, mogace da¢ mu przewage w postepowaniu o
udzielenie zamowienia;

wykonawce, ktéry brat udziat w przygotowaniu postepowania o udzielenie
zamowienia lub ktorego pracownik, a takze osoba wykonujgca prace na
podstawie umowy zlecenia, o dzieto, agencyjnej lub innej umowy o swiadczenie
ustug, brat udziat w przygotowaniu takiego postepowania, chyba ze
spowodowane tym zakitocenie konkurencji moze byc¢ wyeliminowane w inny
sposob niz przez wykluczenie wykonawcy z udziatu
w postepowaniu;

ktéry z innymi wykonawcami zawart porozumienie majgce na celu zaktécenie
konkurencji miedzy wykonawcami w postepowaniu o udzielenie zamowienia,
co zamawiajgcy jest w stanie wykaza¢ za pomocg stosownych srodkéw
dowodowych;

bedgcego podmiotem zbiorowym, wobec ktérego sgd orzekt zakaz ubiegania sie
0 zamowienia publiczne na podstawie ustawy z dnia 28 pazdziernika
2002 r. o odpowiedzialnosci podmiotéw zbiorowych za czyny zabronione pod
grozbg kary (Dz. U. z 2015 r. poz. 1212, 1844 i 1855 oraz z 2016 r. poz. 437 i
544);

10) wobec ktérego orzeczono tytutem srodka zapobiegawczego zakaz ubiegania sie

o0 zamodwienia publiczne;

11) ktérzy nalezgc do tej samej grupy kapitatowej, w rozumieniu ustawy z dnia 16

lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentow (Dz. U. z 2015 r. poz. 184,
1618 i 1634), ztozyli odrebne oferty, oferty czeSciowe Iub wnioski o
dopuszczenie do udziatu w postepowaniu, chyba ze wykazg, ze istniejgce
miedzy nimi powigzania nie prowadzg do zaktécenia konkurencji w
postepowaniu o udzielenie zamowienia;

12) w stosunku do ktérego otwarto likwidacje, w zatwierdzonym przez sad uktadzie
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w postepowaniu restrukturyzacyjnym jest przewidziane zaspokojenie wierzycieli
przez likwidacje jego majatku lub sgd zarzadzit likwidacje jego majatku w trybie
art. 332 ust. 1 ustawy z dnia 15 maja 2015 r. — Prawo restrukturyzacyjne (Dz. U.
z 2015 r. poz. 978, 1259, 1513, 1830 i 1844 oraz z 2016r. poz. 615) lub ktérego
upadtos¢ ogtoszono, z wyjatkiem wykonawcy, ktéry po ogtoszeniu upadtoSci
zawart uktad zatwierdzony prawomocnym postanowieniem sadu, jezeli uktad nie
przewiduje zaspokojenia wierzycieli przez likwidacje majgtku upadtego, chyba
ze sad zarzadzit likwidacje jego majatku w trybie art. 366 ust. 1 ustawy z dnia 28
lutego 2003 r. — Prawo upadtosciowe (Dz. U. z 2015 r. poz. 233, 978, 1166,
12591 1844 oraz z 2016r. poz. 615);

13) ktéry w sposob zawiniony powaznie naruszyt obowigzki zawodowe, co podwaza
jego uczciwos¢, w szczegolnosci gdy wykonawca w wyniku zamierzonego
dziatania lub razgcego niedbalstwa nie wykonat lub nienalezycie wykonat
zamowienie, co zamawiajgcy jest w stanie wykaza¢ za pomocg stosownych
srodkéw dowodowych;

14) jezeli wykonawca lub osoby, o ktérych mowa w ust. 2 pkt 2), uprawnione do
reprezentowania wykonawcy pozostajg w nizej wymienionych relacjach:

b)

Zamawiajgcym,

osobami uprawnionymi do reprezentowania zamawiajgcego,

cztonkami komisji przetargowej,

pracownikami Zamawiajgcego lub innymi osobami zatrudnionymi przez
Zamawiajgcego, ktore majg bezposredni wptyw na wynik postepowania;
pozostajg w zwigzku matzenskim, w stosunku pokrewienstwa Iub
powinowactwa w linii prostej, pokrewienstwa lub powinowactwa w linii
bocznej do drugiego stopnia lub sg zwigzane z tytutu przysposobienia,
opieki lub kurateli z wykonawcg, jego zastepcg prawnym lub cztonkami
organdw zarzadzajgcych lub organéw nadzorczych wykonawcéw
ubiegajgcych sie o udzielenie zamdwienia;

przed uptywem 3 lat od dnia wszczecia postepowania o udzielenie
zamowienia pozostawaty w stosunku pracy lub zlecenia z wykonawcg lub
byty czlonkami organdw zarzgdzajgcych Iub organéw nadzorczych
wykonawcow ubiegajgcych sie o udzielenie zamowienia;

c) pozostajg z wykonawcg w takim stosunku prawnym lub faktycznym, ze moze

to budzi¢ uzasadnione watpliwosci co do bezstronnosci tych osob;

- chyba Ze jest mozliwe zapewnienie bezstronnosci po stronie zamawiajgcego w
inny sposdb niz przez wykluczenie wykonawcy z udziatu w postepowaniu;

15) ktory, z przyczyn lezacych po jego stronie, nie wykonat albo nienalezycie
wykonat w istotnym stopniu wczesniejszg umowe w sprawie zamowienia
publicznego, co doprowadzito do rozwigzania umowy Ilub Zzasgdzenia
odszkodowania;
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16) bedgcego osobg fizyczng, ktérego prawomocnie skazano za wykroczenie
przeciwko prawom pracownika lub wykroczenie przeciwko srodowisku, jezeli za
jego popetnienie wymierzono kare aresztu, ograniczenia wolnosci lub kare
grzywny nie nizsza niz 3000 ztotych;

17) jezeli urzedujgcego czionka jego organu zarzgdzajgcego lub nadzorczego,
wspolnika spotki w spotce jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w
spotce komandytowej lub komandytowo-akcyjnej lub prokurenta prawomaocnie
skazano za wykroczenie, o ktorym mowa w pkt 16);

18) wobec ktérego wydano ostateczng decyzje administracyjng o naruszeniu
obowigzkdéw wynikajgcych z przepisdw prawa pracy, prawa ochrony srodowiska
lub przepisow o zabezpieczeniu spotecznym, jezeli wymierzono tg decyzjg kare
pieniezng nie nizszg niz 3000 ztotych;

19) ktory naruszyt obowigzki dotyczgce ptatnosci podatkow, opfat lub sktadek na
ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne, co zamawiajgcy jest w stanie wykazac
za pomocg stosownych srodkéw dowodowych, z wyjatkiem przypadku, o ktorym
mowa pkt 3), chyba ze wykonawca dokonat ptatnosci naleznych podatkéw, optat
lub sktadek na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne wraz z odsetkami lub
grzywnami lub zawart wigzgce porozumienie w sprawie sptaty tych naleznosci.

3. Zamawiajgcy odrzuci oferte, jezeli:

1) jej tres¢ nie odpowiada tresci Ogtoszenia o zamowieniu;

2) jej ztozenie stanowi czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepisow o
zwalczaniu nieuczciwej konkurenciji;

3) zawiera razgco niskg cene lub koszt w stosunku do przedmiotu zamowienia;

4) zostata ztozona przez wykonawce wykluczonego z udziatu w postepowaniu o
udzielenie zamdwienia lub niezaproszonego do sktadania ofert;

5) zawiera btedy w obliczeniu ceny lub kosztu;

6) wykonawca w terminie 3 dni od dnia doreczenia zawiadomienia nie zgodzit sie na
poprawienie omyiki, o ktorej mowa w art. 87 ust. 2 pkt 3 ustawy Pzp;

7) wykonawca nie wyrazit zgody, o ktérej mowa w art. 85 ust. 2 ustawy Pzp, na
przedtuzenie terminu zwigzania ofertg;

8) wadium nie zostato wniesione lub zostato wniesione w sposob nieprawidtowy,
jezeli zamawiajgcy zgdat wniesienia wadium;

9) oferta wariantowa nie spetnia minimalnych wymagan okreslonych przez
zamawiajgcego;

10)jej przyjecie naruszatoby bezpieczenstwo publiczne Ilub istotny interes
bezpieczenstwa panstwa, w tym bezpieczenstwo podmiotéw objetych jednolitym
wykazem obiektow, instalacji, urzadzen i wustug wchodzgcych w sktad
infrastruktury krytycznej, o ktérej mowa w art. 5b ust. 7 pkt 1 ustawy z dnia 26
kwietnia 2007 r. o zarzgdzaniu kryzysowym (Dz. U. z 2018 r. poz. 1401), a tego
bezpieczenstwa lub interesu nie mozna zagwarantowac¢ w inny sposob;
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11)jest niewazna na podstawie odrebnych przepisow.

3. Zamawiajacy w przedmiotowym postepowaniu najpierw dokona oceny ofert, a
nastepnie zbada czy wykonawca, ktérego oferta zostala oceniona jako
najkorzystniejsza, nie podlega wykluczeniu oraz spetnia warunki udziatu w
postepowaniu.

4. Zamawiajgcy wykluczy z postepowania Wykonawce, ktory nie wykaze spetniania
warunkéw udziatu w postepowaniu lub nie wykaze braku podstaw do wykluczenia.

5. Oferta Wykonawcy wykluczonego zostanie odrzucona.

6. Zamawiajgcy moze wykluczy¢ Wykonawce na kazdym etapie postepowania o
udzielenie zamdwienia.

7. Zamawiajgcy moze, na kazdym etapie postepowania uznac, ze wykonawca nie
posiada wymaganych zdolnosci, jezeli zaangazowanie zasobow technicznych lub
zawodowych wykonawcy w inne przedsiewziecia gospodarcze wykonawcy moze
mieC negatywny wptyw na realizacje zamowienia.

VI. WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW, POTWIERDZAJACYCH
SPELNIENIE WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ BRAK PODSTAW
WYKLUCZENIA:

1. Wykonawca skladajgc oferte musi ztozyé:

1) wypetniony Formularz ofertowy (zalecang tres¢ formularza zawiera zatacznik nr
1 do Ogtoszenia).

2) Aktualne na dzien sktadania ofert Os$wiadczenie, stanowigce wstepne
potwierdzenie, ze Wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz spetnia warunki
udziatu w postepowaniu — zatgcznik nr 2 do Ogtoszenia.

2. W celu wykazania spetnienia warunkéw udziatu o ktérych mowa w Rozdziale VI
ust. 1 pkt 2 lit a) Ogloszenia, Zamawiajacy bedzie zadat od Wykonawcy
ztozenia nastepujacych aktualnych oswiadczen i dokumentow:

1) wykazu osbb, skierowanych przez Wykonawce do realizacji zamowienia, wraz z
informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych, uprawnien, doswiadczenia i
wyksztatcenia niezbednych do wykonania zamowienia, a takze zakresu
wykonywanych przez nie czynnosci, oraz informacjg o podstawie dysponowania
tymi osobami (zatgcznik nr 5)
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3. W celu potwierdzenia informacji zawartych w oswiadczeniu dot. nie
podlegania wykluczeniu z powodu okolicznosci okreslonych w Rozdziale VI
ust. 2 Ogloszenia oraz spetniania warunkéw udzialu w postepowaniu
okreslonych w Rozdziale VI ust. 1 Ogtoszenia, Zamawiajacy bedzie zadatl od
Wykonawcy, ztozenia nastepujacych aktualnych oswiadczen lub dokumentéw:

1) informaciji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie okreslonym w Rozdziale VI
pkt 2 ppkt 1, 2 i 9 Ogtoszenia o zamdwieniu oraz, odnosnie skazania za
wykroczenie na are aresztu, w zakresie okreslonym przez Zamawiajgcego na
podstawie Rozdziatu VI pkt 2 ppkt 16,17, wystawionej nie wczesniej niz 6
miesiecy przed uptywem terminu sktadania ofert albo wnioskéw o dopuszczenie
do udziatu w postepowaniu;

2) zaswiadczenia wtasciwego naczelnika urzedu skarbowego potwierdzajgcego, ze
Wykonawca nie zalega z optacaniem podatkéw, wystawionego nie wczesniej niz
3 miesigce przed uptywem terminu sktadania ofert albo wnioskéw o
dopuszczenie do udzialu w postepowaniu, Iub innego dokumentu
potwierdzajgcego, ze Wykonawca zawart porozumienie z witasciwym organem
podatkowym w sprawie sptat tych naleznosci wraz z ewentualnymi odsetkami
lub grzywnami, w szczegdlnosci uzyskat przewidziane prawem zwolnienie,
odroczenie lub roztozenie na raty zalegtych ptatnosci lub wstrzymanie w catosci
wykonania decyzji wkasciwego organu;

3) zaswiadczenia wiasciwej terenowej jednostki organizacyjnej Zaktadu
Ubezpieczen Spotecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Spotecznego
albo innego dokumentu potwierdzajgcego, ze Wykonawca nie zalega
z optacaniem sktadek na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne,
wystawionego nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu sktadania
ofert albo wnioskéw o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu, lub innego
dokumentu potwierdzajgcego, ze Wykonawca zawart porozumienie
z wilasciwym organem w sprawie spfat tych naleznosci wraz z ewentualnymi
odsetkami lub grzywnami, w szczegdlnosci uzyskat przewidziane prawem
zwolnienie, odroczenie Ilub roziozenie na raty =zalegtych ptatnosci Iub
wstrzymanie w catosci wykonania decyzji wkasciwego organu;

4) odpisu z wiasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informaciji
o dziatalnosci gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagajg wpisu do rejestru
lub ewidencji, w celu potwierdzenia braku podstaw wykluczenia na podstawie
Rozdziatu VI pkt 2 ppkt 12 Ogtoszenia o zamdwieniu,
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5) oswiadczenia Wykonawcy o przynaleznosci albo braku przynaleznosci do tej
samej grupy kapitatowej; w przypadku przynaleznosci do tej samej grupy
kapitatowej Wykonawca moze ztozy¢ wraz z oSwiadczeniem dokumenty bgdz
informacje potwierdzajgce, ze powigzania z innym Wykonawcg nie prowadzg do
zaktocenia konkurencji w postepowaniu (w terminie 3 dni od zamieszczenia na
stronie internetowej informacji z otwarcia ofert.).

3. Wymagana forma skladanych dokumentow:

1) Os$wiadczenia i dokumenty, o ktérych mowa w ust. 1 oraz ust. 2 Wykonawca
winien ztozy¢ w oryginale.

2) Dokumenty, inne niz dokumenty, o} ktorych mowa
w ust. 1 oraz ust. 2 Wykonawca winien ztozy¢ w oryginale lub kopii
poswiadczonej za zgodnosS¢ z oryginatem;

3) poswiadczenia za zgodnos$¢ z oryginatem dokonuje odpowiednio Wykonawca
albo Wykonawcy wspolnie ubiegajgcy sie o udzielenie zamowienia w zakresie
dokumentow, ktore kazdego z nich dotycza,

4) wszelkie czynnosci Wykonawcy zwigzane ze ztozeniem wymaganych
dokumentow (w tym m.in.: sktadanie oswiadczen woli w imieniu Wykonawcy,
poswiadczanie kserokopii dokumentow za zgodnosc¢ z oryginatem) muszg byc¢
dokonywane przez upowaznionych przedstawicieli Wykonawcy,

5) w przypadku dokonywania czynnoSci zwigzanych ze ztozeniem wymaganych
dokumentow przez osobe(y) nie wymieniong(e) w dokumencie rejestracyjnym
(ewidencyjnym) Wykonawcy do oferty nalezy dotgczy¢ stosowne
petnomocnictwo w formie oryginatu lub kopii poswiadczonej notarialnie za
zgodnosc¢ z oryginatem,

6) poswiadczenie za zgodnos¢ z oryginatem winno by¢ sporzgdzone w sposoéb
umozliwiajgcy identyfikacje podpisu,

7) dokumenty sporzgdzone w jezyku obcym nalezy ztozy¢ wraz z ich ttumaczeniem
na jezyk polski.

VIll. OSOBY UPRAWNIONE DO POROZUMIEWANIA SIE Z WYKONAWCAMI| ORAZ
INFORMACJE O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIE ZAMAWIAJACEGO
Z WYKONAWCAMI | PRZEKAZYWANIA OSWIADCZEN ORAZ DOKUMENTOW:

1. Osobg uprawniong przez Zamawiajgcego do porozumiewania sie z
Wykonawcami jest Tomasz Czerwinski — tel. (22) 437 13 43

2. Zamawiajgcy urzeduje w dniach od poniedziatku do pigtku w godz. od 8.15 do
16.15 (z wytgczeniem dni ustawowo wolnych od pracy).
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3. Wszelkie oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiajgcy
oraz Wykonawcy przekazywac¢ bedg w formie pisemnej, drogg elektroniczng lub
faksem z zachowaniem zasad pisemnosci.

4. Zamawiajgcy wymaga, aby wszelkie pisma zwigzane z postepowaniem byty
kierowane na adres do korespondenciji okreslony w Rozdziale 1l Ogtoszenia.

5. Korespondencja przesytana po godzinach urzedowania (tj. ktéra wptynie do
Zamawiajgcego po godzinie 16:15) zostanie zarejestrowana w nastepnym dniu
pracy Zamawiajgcego.

IX. WYMAGANIA DOTYCZACE WADIUM:
Zamawiajgcy nie wymaga wniesienia wadium.
X. TERMIN ZWIAZANIA OFERTA:

Termin zwigzania ofertg wynosi 30 dni. Bieg terminu rozpoczyna sie wraz z uptywem
terminu skfadania ofert.

Xl. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY:

1. Wykonawcy przedstawig oferte zgodnie z wymaganiami  okreslonymi
w Ogtoszeniu poprzez wypetnienie i podpisanie Formularza ofertowego (zalecang
tres¢ Formularza ofertowego stanowi zatgcznik nr 1 do Ogtoszenia).

2. Wykonawca ma prawo ztozyC tylko jedng oferte we wilasnym imieniu lub
w imieniu innego Wykonawcy(éw).

3. Oferta wraz ze wszystkimi zatgcznikami - pod rygorem jej odrzucenia - musi by¢
sporzgdzona w jezyku polskim. Oferta musi by¢é podpisana przez osobe(y)
upowazniong(e) do reprezentowania Wykonawcy wobec o0s6b trzecich. W
przypadku, gdy upowaznienie takie nie wynika z dokumentéw stwierdzajgcych
status prawny wykonawcy (np. z odpisu wiasciwego rejestru) do oferty nalezy
doreczycC oryginat lub poswiadczong za zgodnos¢ z oryginatem kopie stosowanego
petnomocnictwa podpisanego przez osobe(y) do tego upowaznione.

4. Wykonawcy mogg wspolnie ubiega¢ sie o udzielenie zaméwienia (np. w formie
konsorcjum) pod warunkiem, ze ustanowig oni petnomocnika okreslajgc zakres jego
uprawnien wobec Zamawiajgcego, a ztozona przez nich oferta spetniaC bedzie
nastepujgce wymagania:
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1) wraz z ofertg Wykonawcy wspdlnie ubiegajgcy sie o zamowienie przedtozg
dokument (np. petnomocnictwo), okreslajgcy co najmniej: strony wystepujgce
wspolnie oraz wskazujgcy petnomocnika Wykonawcow wspdlnie ubiegajacych
sie o udzielenie zamowienia jak rowniez zakres jego uprawnien wobec
Zamawiajgcego,

2) po dokonaniu wyboru najkorzystniejszej oferty (przed podpisaniem umowy),
Zamawiajgcy wymagac bedzie przediozenia umowy regulujgcej wspotprace
Wykonawcow wspolnie ubiegajgcych sie o udzielenie zamowienia,

3) oferta Wykonawcéw wspdlnie ubiegajgcych sie o zamdwienie musi byé
podpisana w taki sposob, aby prawnie zobowigzywata wszystkich Wykonawcow
wspolnie ubiegajgcych sie o udzielenie zamdwienia,

4) kazdy z Wykonawcow wspolnie ubiegajgcych sie o udzielenie zamdwienia, musi
oddzielnie udokumentowac fakt, ze nie podlega wykluczeniu z postepowania na
zasadach okreslonych w Rozdziale VI Ogtoszenia,

5) w odniesieniu do wymogoéw okreslonych w Rozdziale VI Ogtoszenia
Zamawiajgcy bedzie brat pod uwage ich tgczny potencjat techniczny Ilub
zawodowy, ktory zostanie potwierdzony poprzez ziozenie oswiadczenia, o
ktérym mowa w rozdz. VII ust. 1 pkt. 2.

6) wszelka korespondencja dokonywana bedzie wytgcznie z petnomocnikiem,

7) z tresci Formularza ofertowego powinno wynikac¢, ze oferta sktadana jest
w imieniu Wykonawcéw wspolnie ubiegajgcych sie o udzielenie zamowienia,
w miejsce ,petna nazwa Wykonawcy, adres, ...” nalezy wpisa¢ nazwy
Wykonawcow i dane umozliwiajgce ich identyfikacje.

Oferta i zatgczniki do oferty (oswiadczenia Wykonawcy, zaswiadczenia z organow
administracji publicznej oraz inne dokumenty) muszg by¢ podpisane przez
upowaznionych przedstawiciela(i) Wykonawcy (w sposéb zgodny z opisanym w
Rozdziale VIl Ogtoszenia ust. 8 — Forma sktadanych dokumentéw).

Zamawiajgcy zaleca, by kazda strona oferty (wraz z zatgcznikami do oferty) byta
ponumerowana kolejnymi numerami, a oferta wraz z zatgcznikami byta zestawiona
W sposob uniemozliwiajgcy jej samoistng dekompletacje oraz uniemozliwiajgcy
zmiane jej zawartosci bez widocznych sladow naruszenia.

Wszelkie poprawki lub zmiany w tresci oferty (w tym w zatgcznikach do oferty)
muszg by¢é parafowane (lub podpisane) wiasnorecznie przez osobe(y)
upowazniong(e). Parafka (podpis) winna by¢ naniesiona w sposéb umozliwiajgcy
identyfikacje podpisu (np. wraz z imienng pieczatkg osoby sporzgdzajgcej parafke).
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8. Wykonawcy ponoszg wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem
oferty. Wykonawcy zobowigzujg sie nie podnosi¢ jakichkolwiek roszczen z tego
tytutu wzgledem Zamawiajgcego.

9. Zamawiajgcy informuje, ze dokumentacja postepowania jest jawna, z zastrzezeniem
dokumentoéw stanowigcych ,tajemnice przedsiebiorstwa”.

10. Wykonawca ma prawo zastrzec informacje stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa
W rozumieniu przepisow ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji. Zastrzezenie
musi zosta¢ dokonane nie pozniej niz w terminie sktadania ofert. Wykonawca jest
rowniez zobowigzany do wykazania, iz zastrzezone informacje stanowig tajemnice
przedsiebiorstwa.

UWAGA:

Informacje zawarte w ofercie, stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa, w rozumieniu
przepiséw o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, nalezy oznaczy¢ klauzulg: ,Dokument
stanowi tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu Ustawy o zwalczaniu nieuczciwej
konkurencji” i wydzielic w formie zatgcznika w osobnej kopercie. Zamawiajgcy nie
ujawnia informacji stanowigcych ,tajemnice przedsiebiorstwa”, a Wykonawca nie moze
zastrzec informacji dot. firm (nazw) oraz adreséw Wykonawcow, a takze informaciji dot.
ceny oferty, terminu wykonania zamowienia, okresu gwarancji i warunkéw ptatnosci
zawartych w ofercie.

Xll. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKLADANIA | OTWARCIA OFERT:

1. Miejsce i termin skladania ofert:

1) Oferte wraz ze wszystkimi wymaganymi oswiadczeniami i dokumentami, nalezy
umiesci¢ w zamknietej kopercie, zapieczetowanej w sposéb gwarantujgcy
zachowanie poufnosci jej tresci oraz zabezpieczajgcej jej nienaruszalnos¢ do
terminu otwarcia ofert.

2) Koperta powinna by¢ zaadresowana w nastepujgcy sposob:

Biuro Finanséw Centralnego Biura Antykorupcyjnego
ul. Poleczki 3, 02-822 Warszawa
nr sprawy 2/USS/2019/TCz
nie otwiera¢ przed dniem 24.01.2019 .

3) Koperta poza oznakowaniem jak wyzej powinna by¢ opatrzona doktadng nazwg
I adresem Wykonawcy.
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4)

5)

6)

Oferte nalezy ztozy¢ do dnia 24.01.2019 r. do godz. 10:30 w Biurze Finanséw
CBA, 02-822 Warszawa, ul. Poleczki 3, w godz. 8.30 — 15.30 (od poniedziatku
do pigtku z wytgczeniem dni ustawowo wolnych od pracy).

Konsekwencje ztozenia oferty niezgodnie z ww. opisem (np. potraktowanie
oferty jako zwyktej korespondencji i nie dostarczenie jej na miejsce sktadania
ofert w terminie okreslonym w Ogtoszeniu) ponosi Wykonawca.

Oferta ztozona po terminie zostanie niezwtocznie zwrécona Wykonawcy.

2. Miejscei tryb otwarcia ofert

Publiczna sesja otwarcia ofert odbedzie sie w siedzibie Zamawiajgcego
w Warszawie przy ul. Poleczki 3, w dniu 24.01.2019 r. 0 godz. 11:00.

3. Modyfikacja i wycofanie oferty:

1) Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiane do tresci ztozonej oferty pod warunkiem,

2)

ze Zamawiajgcy otrzyma pisemne powiadomienie o wprowadzeniu zmiany
przed terminem skfadania ofert. Zmiana do oferty musi by¢ dokonana wedtug
zasad obowigzujgcych przy sktadaniu oferty, tj. musi by¢ ztozona w zamknietej
kopercie odpowiednio oznakowanej z dopiskiem ,ZMIANA”.

Koperty oznakowane dopiskiem ,ZMIANA” zostang otwarte przy otwieraniu
oferty Wykonawcy, ktéry wprowadzit zmiany. Po stwierdzeniu poprawnosci
procedury dokonania zmiany zawartos¢ koperty zostanie dotgczona do oferty.

3) Wykonawca ma prawo wycofa¢ oferte pod warunkiem, ze Zamawiajgcy otrzyma

pisemne powiadomienie (o$wiadczenie) o wycofaniu oferty przed terminem
sktadania ofert. Wycofanie oferty z postepowania nastgpi poprzez ztozenie
pisemnego powiadomienia (oswiadczenia) w kopercie opatrzonej napisem
JWYCOFANIE” — wedlug takich samych zasad, jakie obowigzujg przy
wprowadzaniu zmian do oferty.

UWAGA: Do skfadanego oswiadczenia (zmiana lub wycofanie oferty) nalezy dotgczy¢
stosowny dokument potwierdzajgcy prawo osoby podpisujgcej oswiadczenie do
wystepowania w imieniu Wykonawcy.

XIII.

OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY OFERTOWEJ ORAZ INFORMACJA

O WALUCIE, W JAKIEJ BEDA PROWADZONE ROZLICZENIA MIEDZY
ZAMAWIAJACYM A WYKONAWCA:

1. Przeztgczng cene oferty brutto nalezy rozumieC cene w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt
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4.

1) i ust. 2 ustawy z dnia 9 maja 2014r. o informowaniu o cenach towardéw i ustug
(Dz. U. z 2014 r., poz. 915).

Cena brutto oferty podana w formularzu ofertowym musi uwzglednia¢ wymagania
Ogtoszenia oraz obejmowac wszystkie koszty, jakie poniesie Wykonawca z tytutu,
nalezytej oraz zgodnej z obowigzujgcymi przepisami, realizacji przedmiotu
zamowienia.

Rozliczenia pomiedzy Zamawiajgcym, a Wykonawcg dokonywane bedg w ztotych
polskich.

Jezeli w postepowaniu zostanie ztozona oferta, ktérej wybdr prowadzitby do
powstania obowigzku podatkowego Zamawiajgcego na podstawie przepisow o
podatku od towardéw i ustug, Zamawiajgcy w celu oceny takiej oferty doliczy do
przedstawionej w niej ceny podatek od towardw i ustug, ktéry miatby obowigzek
odprowadzi¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Wykonawca, sktadajgc oferte, zobowigzany jest do poinformowania zamawiajgcego,
czy wybdr oferty bedzie prowadzi¢ do powstania u zamawiajgcego obowigzku
podatkowego, wskazujac:

- nazwe (rodzaj) towaru lub ustugi, ktérych dostawa lub $wiadczenie bedzie
prowadzi¢ do jego powstania,

- wskazujgc ich wartos¢ bez kwoty podatku.

XIV. OPIS KRYTERIOW Z PODANIEM WAG TYCH KRYTERIOW | SPOSOBU

1.

Lp.

3

2.

OCENY OFERT:

W odniesieniu do Wykonawcow, ktérzy spetnig warunki udziatu w postepowaniu
Zamawiajgcy dokona oceny ofert nieodrzuconych na podstawie ponizszych
kryteriow:

Nazwa kryterium Waga w % Sposdb oceny
Cena brutto (C) 70 Minimalizacja
Mozliwo$¢ aktualizacji zlecenia w .
2 Wag.
zakresie ilosci positkow (Zp) 0 g- opisu
Ki I h .
auzule spoteczne 10 Wg. opisu

(Ks)
Sposdb obliczenia punktéw w odniesieniu do danego kryterium
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a) Kryterium Cena brutto:

Maksymalna ilosé punktéw do uzyskania w kryterium wynosi 70 pkt.
Z czego punkty zostang obliczone oddzielnie za zestawy positkow, w podziale: zestaw
nr 1 - 60 pkt. zestaw nr 2 - 10 pkt.

Sposob obliczenia punktéw w odniesieniu do kryterium ,,cena brutto”

C=Cpl+Cp2
Gdzie:
C — suma uzyskanych punktow przez Wykonawce
Cpl —ilos¢ punktow uzyskanych za zestaw nr 1
Cp2 —ilo$¢ punktéw uzyskanych za zestaw nr 2

Obliczenie liczy punktéw przyznanych za zestaw nr 1 (Cpl) bedzie dokonywane wg.
Wzoru:

Gdzie:

Cpl —ilo$¢ uzyskanych punktéw za zestaw nr 1

Cpl min. - najnizsza cena brutto za zestaw nr 1

Cp2 bad. — cena brutto za zestaw nr 1 w ofercie ocenianej

Maksymalna ilos¢é punktéw do uzyskania w kryterium Cpl wynosi 60 pkt.

Obliczenie liczy punktow przyznanych za zestaw nr 2(Cpl) bedzie dokonywane wg.
Wzoru:
Cp2 min
CpP2 = -mmmmmmmmmm e x 10 pkt
Cp2 bad
Gdzie:
Cp2 —ilo$¢ uzyskanych punktéw za zestaw nr 2
Cp2 min. - najnizsza cena brutto za zestaw nr 2
Cp2 bad. — cena brutto za zestaw nr 2 w ofercie ocenianej

Maksymalna ilo$¢ punktéw do uzyskania w kryterium Cp2 wynosi 10 pkt.
b) Kryterium Mozliwos¢ aktualizacji zlecenia w zakresie ilosci positkéw

Wykonawca w Formularzu Ofertowym zobowigzany jest podac¢ czas, w jakim mozliwa
bedzie aktualizacja zlecenia ilosci positkow.
Punkty zostang przyznane zgodnie z ponizszym podziatem.
e Mozliwo$¢ aktualizacji zlecenia w momencie wydania positku (obcigzenie wg.
rzeczywistej liczby wydanych porcji) — 20 pkt.
e Mozliwo$¢ aktualizacji zlecenia w terminie do 3 godzin zegarowych przed
planowanym wydaniem positku — 10 pkt.
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e Mozliwos¢ aktualizacji zlecenia w terminie powyzej 3 do 8 godzin zegarowych
przed planowanym wydaniem positku — 5 pkt.

e Mozliwo$¢ aktualizacji zlecenia w terminie powyzej 8 godzin zegarowych przed
planowanym wydaniem positku lub brak takiej mozliwosci — 0 pkt.

c) Kryterium Klauzule spoteczne

Wykonawca w Formularzu Ofertowym zobowigzany jest oswiadczy¢ czy przy realizacji
zamodwienia bedg stosowane klauzule spoteczne, tzn. ile osob bezrobotnych lub
miodocianych (o ktérych mowa w art. 29 ust. 4 pkt. 1, 2 ustawy Pzp, zostanie
zatrudnionych na caty okres trwania umowy, w petnym wymiarze czasu pracy, ha
podstawie umowy o prace.
Spetnienie klauzuli spotecznej oznacza zaangazowanie min. 1 osoby spetniajgcej w/w
warunki.
Punkty zostang przyznane zgodnie z ponizszym podziatem.

o Oferta, ktora bedzie spetniata kryterium otrzyma 10 pkt.

e Oferta, ktéra nie bedzie spetniata kryterium otrzyma 0 pkt.

Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta Wykonawcy, ktory uzyska najwieksza
ilos¢é punktéw, tj.

Chn=C+2Zp +Ks

Zasady wyboru oferty i udzielenia zaméwienia:

Zamawiajgcy udzieli zamowienia Wykonawcy, ktorego oferta odpowiada wszystkim
wymaganiom okreslonym w ustawie Pzp i niniejszej SIWZ oraz uzyska najwyzszg liczbe
punktow obliczong wedtug powyzszego wzoru.

XV.INFORMACJA O FORMALNOSCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAC
DOPELNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W
SPRAWIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO:

1. Zamawiajgcy po dokonaniu wyboru najkorzystniejszej oferty zawiadomi pisemnie
o wynikach postepowania wszystkich Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty.

2. Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce, ktérego oferta zostata uznana za
najkorzystniejszg, o terminie i miejscu zawarcia umowy.

3. W przypadku, gdy za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta Wykonawcy
prowadzgcego dziatalnos¢ w formie spotki z ograniczong odpowiedzialnoscia,
a wartos¢ ztozonej przez niego oferty przekroczy dwukrotnosc¢ kapitatu zaktadowego
spoétki, wowczas przed podpisaniem umowy Wykonawca ten przedtozy dokument
wymagany trescig art. 230 ustawy z dnia 15 wrzesnia 2000r. — Kodeks spétek
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handlowych (tj. Dz. U. z 2013r. poz. 1030 ze zm.), chyba, ze ww. dokument zostat
ztozony przez Wykonawce w ofercie.

4. Przed zawarciem umowy Wykonawcy wspoélnie ubiegajgcy sie o udzielenie
zamowienia, ktérych oferta zostata uznana za najkorzystniejszg, w wypadku
dotaczenia do oferty petnomocnictwa, (o ktérym mowa w Rozdziale Xl ust. 4 pkt. 1)
Ogtoszenia) tylko do reprezentowania ich w postepowaniu o udzielenie zamowienia,
przediozg stosowne petnomocnictwo do podpisania umowy w sprawie zamowienia
publicznego. Ponadto, przed podpisaniem umowy, Zamawiajgcy wymagac bedzie
przedtozenia umowy regulujgcej wspoétprace Wykonawcow wystepujgcych wspolnie.

5. Jezeli Wykonawca, ktérego oferta zostata oceniona jako najkorzystniejsza, uchyla
sie od zawarcia umowy lub nie wnosi wymaganego zabezpieczenia nalezytego
wykonania umowy, Zamawiajgcy moze zbadac¢, czy nie podlega wykluczeniu i
spetnia warunki udziatu w postepowaniu Wykonawca, ktory ztozyt oferte najwyzej
oceniang sposrod pozostatych ofert.

XVI. WARUNKI DOKONANIA ZMIAN POSTANOWIEN ZAWARTEJ UMOWY:

Zamawiajgcy przewiduje mozliwos¢ dokonania istotnych zmian postanowien zawartej
umowy w stosunku do tresci oferty, na podstawie ktérej dokonano wyboru Wykonawcy,
w przypadku wystgpienia co najmniej jednej z wymienionych okolicznosci okreslonych w
projekcie umowy — zatgczniku nr 4 do Ogtoszenia.

XVIl. ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA, KTORE ZOSTANA
WPROWADZONE DO TRESCI ZAWARTEJ UMOWY W SPRAWIE ZAMOWIENIA
PUBLICZNEGO:

Umowa na wykonanie zamdwienia zostanie zawarta na warunkach okreslonych
w Projekcie umowy stanowigcym zatgcznik nr 4 do Ogtoszenia.

XVII.LPOUCZENIE O SRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSLUGUJACYCH
WYKONAWCY W TOKU POSTEPOWANIA O UDZIELENIE ZAMOWIENIA
PUBLICZNEGO.:

Wykonawcom nie przystugujg srodki ochrony prawnej okreslone w Dziale VI ustawy
Pzp.

XIX — UNIEWAZNIENIE POSTEPOWANIA:

Zamawiajgcy uniewaznia postepowanie , jezeli:

str. 17



1) nie zlozono Zzadnej oferty niepodlegajgcej odrzuceniu od wykonawcy
niepodlegajgcego wykluczeniu;

2) cena najkorzystniejszej oferty lub oferta z najnizszg ceng przewyzsza kwote, ktérg
zamawiajgcy zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia, chyba ze
zamawiajgcy moze zwiekszy¢ te kwote do ceny najkorzystniejszej oferty;

3) postepowanie obarczone jest niemozliwg do usuniecia wadg uniemozliwiajgcg
zawarcie niepodlegajgcej uniewaznieniu umowy w sprawie zamowienia publicznego;
4) wykonanie zamdwienia nie lezy w interesie publicznym lub interesie Zamawiajgcego.

Zatgczniki do specyfikacji istotnych warunkéw zamdwienia, stanowigce jej integralng
czesé:

Zatgcznik nr 1— Formularz Ofertowy

Zatgcznik nr 2 — Oswiadczenie wykonawcy

Zatgcznik nr 3 — Opis przedmiotu zamdwienia,

Zatgcznik nr 4 — Projekt umowy

Zatgcznik nr 5 — Wykaz osob
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Zatacznik nr 1 do Ogtoszenia

(piecze¢ Wykonawcy)

FORMULARZ OFERTOWY

NAZWA FIRMY:

REGONFIRMY: |__ | || |1

NIPFIRMY: || | ]

NRKRS:|__|__ ||| ||| || |

ADRES FIRMY: kod, miejscowos$¢, ulica, nr domu, nr lokalu, wojewddztwo, powiat:

http:// pl tel. faks

Osoba do kontaktu ze strony Wykonawcy:

tel. , e-mail: @

Czy Wykonawca jest mikroprzedsiebiorcg bgdz matym lub srednim przedsiebiorca:
O TAK, ONIE

My nizej podpisani, w odpowiedzi na ogtoszenie o zamdwieniu oswiadczamy, ze
zapoznalismy sie z Ogtoszeniem i nie wnosimy do niego zadnych zastrzezen oraz, ze
zamowienie bedzie realizowane zgodnie z wszystkimi wymaganiami Zamawiajgcego
okreslonymi w Ogtoszeniu.

1. Oferujemy realizacje zamdwienia zgodng z opisem przedmiotu zamodwienia
stanowigcym Zatgcznik nr 2 do Ogtoszenia za cene:
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Zestaw nr 1

L.p. Kategoria positku Cena brutto w PLN
] za 1 osobe
1 Sniadanie
2 Obiad
3 Kolacja
Razem cena brutto zestawu nr 1

(stownie ZIOtyCh. ... ..o /100)
(cene nalezy podac z zaokrggleniem do dwdch migjsc po przecinku)

Zestaw nr 2

Uwaga: Warto$¢ poszczegolnych dan okoliczno$ciowych w Zestawie 2 nie moze
przekroczy¢ dwukrotnej warto$ci Zestawu 1, okreslonej w ofercie Wykonawcy.

L.p. Dania okolicznosciowe Cena brutto w PLN
za 1 osobe
1 Dania obiadowe
2 Dania z grilla

Razem cena brutto zestawu nr 2

(StOWNIE ZIOtYCR. ... e /100)
(cene nalezy podac z zaokrggleniem do dwoch miejsc po przecinku)

Przy realizacji zamoéwienia zatrudnie .......... osobely bezrobotne lub miodociane
w petnym wymiarze czasu pracy, na podstawie umowy o prace.

Aktualizacja zlecenia w zakresie ilosci positkow:
a) w momencie wydania positku ( obcigzenie wg. rzeczywistej liczby wydanych
porcji) *
b) na ... godzin (poda¢ w zaokrggleniu do petnych godzin
zegarowych, maksymalny czas aktualizacji zlecenia wynosi 8 godzin) *

str. 20



2. Oswiadczamy, ze w ramach obowigzujgcej umowy bedziemy / nie bedziemy*
prowadzic¢ bar i kawiarnie.

3. Potwierdzamy wykonanie przedmiotu zamowienia w terminie wskazanym w tresci
SIWZ.

4. Akceptujemy termin ptatnosci wynoszacy 21 dni od dnia otrzymania przez
Zamawiajgcego prawidtowo wystawionej faktury VAT.

5. Os$wiadczamy, ze nie zamierzamy/zamierzamy powierzy¢ wykonanie czesci
zamowienia podwykonawcom W ZaKreSie: ..........cvuiuiiieiiiiie i

6. Oswiadczamy, ze polegamy na zdolnosciach technicznych lub zawodowych, sytuaciji
ekonomicznej lub finansowej, nastepujgcych podmiotow ktore beda braty udziat w
realizacji czeSci zamowienia™............coiiiiiiiii

7. Oswiadczamy, ze polegamy na zdolnosciach technicznych lub zawodowych, sytuacji
ekonomicznej lub finansowej, nastepujgcych podmiotéw ktore nie beda braty
udziatu w realizacji czesci zamoOwienia*...........coiiii i

8. Oswiadczam, ze wypetnitem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art.
14 RODO wobec oso6b fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub
posrednio pozyskatem w celu ubiegania sie o udzielenie zamdwienia publicznego w
niniejszym postepowaniu.

9. Oswiadczamy, ze:

a) zapoznalismy sie z trescig Ogtoszenia i nie wnosimy do niej zastrzezen,

b) otrzymalismy konieczne informacje do przygotowania oferty,

Cc) uwazamy sie za zwigzanych niniejszg ofertg przez czas wskazany w
Ogtoszeniu,

d) akceptujemy zawarty w Zatgczniku nr 4 projekt umowy w sprawie zamowienia
publicznego i zobowigzujemy sie, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia
umowy na wyzej wymienionych warunkach, w miejscu i terminie wskazanym
przez Zamawiajgcego.

e) oferte sktadamy na ............. kolejno ponumerowanych i podpisanych stronach.

10. Zatgcznikami do niniejszego formularza stanowigcymi integralng czes¢ oferty sa:

(podpis i piecze¢ upowaznionego przedstawiciela)

* niepotrzebne skresli¢
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Klauzula informacyjna dotyczaca danych osobowych uzyskanych w ramach

postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego

W zwiagzku z prowadzonym postepowaniem informujg, ze:

= Administratorem danych osobowych uzyskanych w wyniku prowadzonego postepowania o
udzielenie zamowienia publicznego jest Szef Centralnego Biura Antykorupcyjnego z
siedzibg w Warszawie przy Al. Ujazdowskich 9.

»  Nadz6r nad zgodnoscig przetwarzania danych osobowych sprawuje Petnomocnik do spraw
kontroli przetwarzania przez CBA danych osobowych, o ktérym mowa w ustawie z dnia 9
czerwca 2006 r. o Centralnym Biurze Antykorupcyjnym (t.j. Dz.U. z 2017r. poz. 1993, 2405,
z 2018r. poz. 138, 650, 730), ktéry zgodnie z art. 22b ust. 7 tejze ustawy,
o naruszeniach przepisoéw ustawowych informuje organ petnigcy funkcje nadzorcza dla
Szefa Centralnego Biura Antykorupcyjnego.

= Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda w celu zwigzanym 2z prowadzonym
postepowaniem o udzielenie zamoéwienia publicznego nr 2/USS/2019/TCz prowadzonym w
trybie przetargu nieograniczonego.;

= odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktérym udostgpniona
zostanie dokumentacja postgpowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29
stycznia 2004 r. — Prawo zamowien publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 i 2018), dalej
,ustawa Pzp”;

=  Pani/Pana dane osobowe bgda przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez
okres 4 lat od dnia zakonczenia postgpowania o udzielenie zamowienia, a jezeli czas trwania
umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy;

= obowigzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana
dotyczacych jest wymogiem ustawowym okres§lonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym
z udzialem w postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego; konsekwencje niepodania
okreslonych danych wynikaja z ustawy Pzp;

= nie przystuguje Pani/Panu:

— prawo do usuni¢cia danych osobowych,
— prawo do przenoszenia danych osobowych,
— prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych.

= w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane
W sposOb zautomatyzowany.

W zwiagzku z art. 6 pkt 2 Ustawy z dnia 10 maja 2018 r. o ochronie danych osobowych (Dz. U. z
2018 r. poz. 1000), prawo Wykonawcy do dostepu do danych osobowych, ich sprostowania oraz
ograniczenia przetwarzania danych osobowych nie ma zastosowania
1 podlega postepowaniu skargowemu wynikajgcemu z odrebnych przepisoéw.
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Zatacznik nr 2 do Ogtoszenia

(piecze¢ Wykonawcy)

Na potrzeby postepowania o] udzielenie zamowienia publicznego
pn. Swiadczenie ustug zywienia zbiorowego dla oséb przebywajacych w OSK CBA
w Lucieniu, prowadzonego przez Centralne Biuro Antykorupcyjne, oswiadczam, co
nastepuje:

OSWIADCZENIA DOTYCZACE WYKONAWCY:

1. Os$wiadczam, ze spetniam warunki udziatlu okreslone w Rozdziale VI ust. 1
Ogtoszenia o zamdéwieniu oraz nie podlegam wykluczeniu z postepowania z powodu

okolicznosci o ktérych mowa w Rozdziale VI ust. 2 Ogtoszenia o zamdwieniu.

2. Oswiadczam, ze wszystkie informacje podane w niniejszym oswiadczeniu sg
aktualne i zgodne z prawdg oraz zostaty przedstawione z petng swiadomoscig

konsekwencji wprowadzenia zamawiajgcego w btad przy przedstawieniu informacii.

....................... (miejscowosé), ANIA ... T

(podpis)
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OSWIADCZENIE DOTYCZACE PODMIOTU, NA KTOREGO ZASOBY POWOLUJE
SIE WYKONAWCA:

Oswiadczam, ze w stosunku do nastepujgcego/ych podmiotu/téw, na ktérego/ych

dac peing nazwe/firme, adres, a takze w zalezno$ci od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG)
nie zachodzg podstawy wykluczenia z postepowania o udzielenie zamowienia.

....................... (migjscowosé), ANIA ..o F e

(podpis)

OSWIADCZENIE DOTYCZACE PODWYKONAWCY NIEBEDACEGO PODMIOTEM,
NA KTOREGO ZASOBY POWOLUJE SIE WYKONAWCA:

Oswiadczam, ze w stosunku do nastepujgcego/ych podmiotu/téw, bedgcego/ych
POAWYKONAWCG/AMI: ..ot e (podac
petng nazweffirme, adres, a takze w zaleznosci od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG), hie zachodzg podstawy

wykluczenia z postepowania o udzielenie zamowienia.

....................... (migjscowosE), ANIA ...viieiie i T o e

(podpis)
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Zatacznik nr 3 do Ogtoszenia

Ogolne postanowienia dotyczace swiadczenia ustugi

Przedmiotem zamodwienia jest Swiadczenie ustug zywienia zbiorowego dla oséb przebywajgcych

w Osrodku Szkoleniowo-Konferencyjnym CBA w Lucieniu (zwanym dalej Osrodkiem), w oparciu

0 wynajete od Zamawiajgcego pomieszczenia wraz z wykorzystaniem wyposazenia bedgcego w

catosci wtasnoscia Zamawiajgcego, w tym prowadzenie dziatalnosci gastronomiczno-handlowej

w Osrodku.

llekro¢ w dalszych postanowieniach mowa jest o ustudze, nalezy przez to rozumiec ustugi

okreslone w pkt. 1.

W chwili obecnej w pomieszczeniach, o ktérych mowa w pkt. 1, realizowana jest ustuga, zgodnie

z systemem HACCP, w oparciu oumowe podpisang w drodze zamdwienia publicznego.

Pomieszczenia kuchni wraz z wyposazeniem odpowiadajg przepisom prawa, a w szczegdlnosci

HACCP, zasadom bezpieczenstwa i higieny pracy oraz bezpieczenstwa przeciwpozarowego.

Podmiot swiadczacy ustuge posiada decyzje Sanepid zatwierdzajgcg zakfad.

Miejsce swiadczenia ustugi: Lucien 82, 09-500 Gostynin.

Swiadczenie ustugi w okresie obowigzywania umowy bedzie odbywato sie sukcesywnie, w miare

potrzeb Zamawiajgcego w ramach organizowanego przez Zamawiajgcego pobytu osdob w

Osrodku, poprzez kazdorazowe sktadanie Wykonawcy zlecen przez Zamawiajgcego.

Swiadczenie ustugi zywienia zbiorowego dla oséb przebywajacych w Osrodku bedzie odbywato

sie w systemie restauracyjnym - z zapewnieniem obstugi kelnerskiej w zakresie podania positku i

zebrania naczyn po positku, a takie na zyczenie Zamawiajgcego w modelu ,bufetu

szwedzkiego”, zardwno w pomieszczeniach jadalni jak i na zewnatrz budynku.

Zakres dziatan Wykonawcy w okresie umownym obejmuje:

1) przygotowywanie z witasnych surowcow i wydawanie urozmaiconych positkéw, w tym
napojow, o odpowiednich walorach smakowych i zapachowych, w ilosciach, rodzajach oraz
terminach wskazanych przez Zamawiajgcego,

2) przygotowywanie positkdw wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci
produktéow spozywczych o waznym okresie przydatnosci do spozycia, w opakowaniach
posiadajgcych stosowne atesty,

3) wykonywanie potraw z podstawowych surowcéw wysokiej jakosci bez dodatku preparatéw
zastepczych, zwiekszajgcych objetosc itp. bez korzystania z zywnosci wysokoprzetworzonej,
instant, Srodkéw spozywczych z konserw czy zlecania wykonania ustugi na zasadach
cateringu (za wyjatkiem sytuacji awaryjnych),wzmacniaczy smaku itp.,
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4)

5)

6)

7)

8)

9)

10)

11)

12)

przestrzeganie przepisdw sanitarno-epidemiologicznych w zakresie przechowywania
i przygotowywania artykutéw spozywczych (m. in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U.z 2018 r. poz. 1541 z pdzn. zm.),
przygotowywanie stotéw w sposdb uzgodniony z Zamawiajgcym oraz estetyczne podawanie
positkow,

podawanie positkbw na zastawie ceramicznej lub porcelanowej, z uzyciem sztuécow
metalowych oraz podkfadek badz obruséw, dostarczonych przez Zamawiajgcego (pranie
obrusow jest kosztem Zamawiajgcego),

zbieranie naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych sukcesywnie wg potrzeb jednak nie
poézniej niz 45 min. po zakonczeniu kazdego positku, z zastrzezeniem iz w przypadku
koniecznosci podawania positkbw w dwodch turach, czas na zebranie naczyn i resztek
pokonsumpcyjnym sukcesywnie wg potrzeb jednak nie pdzniej niz 30 min. po wydaniu
positku w | turze,

kazdorazowe uprzatniecie pomieszczen jadalni a takze altany grillowej - teren zewnetrzny
wykorzystywanych do realizacji ustugi, centralne zmywanie idezynfekowanie naczyn
stotfowych, sztuécéw, a takie innego sprzetu i urzadzen, stuzgcych do przechowywania,
przewozu i podawania zywnosci, zgodnie z obowigzujagcymi przepisami sanitarno-
epidemiologicznymi,

zaopatrywanie sie przez caty okres Swiadczenia ustugi w zuzywajacy sie drobny sprzet i
naczynia stotowe, niezbedne do wykonywania zamdéwienia,

zabezpieczenie odpadéw statych powstatych w trakcie realizacji ustugi, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami prawa w tym zakresie,

zawarcie we witasnym zakresie, z wtasciwymi odbiorcami, oddzielnych umoéw dotyczacych
wywozu odpaddéw komunalnych i gastronomicznych w szczegdlnos$ci odpadéw zwierzecych i
ttuszczéw, w tym czyszczenia separatora ttuszczu, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
prawa w tym zakresie, z zastrzezeniem, ze wywoz odpaddw bedzie nastepowat
systematycznie i/lub na kazdorazowe polecenie kierownika Osrodka.

obstuge dodatkowych zlecer Zamawiajgcego wedtug odrebnych ustalen Stron.

Zamawiajgcy dopuszcza do wjazdu na teren Osrodka wytgcznie pracownikéw, serwisantow i

dostawcéw towaru (w tym odbiorcéw odpadéw) o uregulowanym statusie prawnym

zatrudnienia, sSwiadczenia ustug lub prowadzenia dziatalnosci we wifasciwym obszarze, z

zastrzezeniem, ze wsrdd pracownikow sg jedynie osoby niekarane.

W przypadku zobowigzania sie przez Wykonawce do zatrudnienia osoby do realizacji Ustugi na

podstawie umowy o prace w rozumieniu przepiséw ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. — Kodeks

pracy (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz. 917 z pdin. zm.), Zamawiajacy przyzna dodatkowe pkt. wg

kryterium oceny ofert.
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Zasady wynajmu przez Zamawiajgcego pomieszczen wraz z wyposazeniem

W celu realizacji ustugi Zamawiajgcy odda Wykonawcy w najem znajdujgce sie w budynku nr 9
w Osrodku nastepujace pomieszczenia wraz z przylegtosciami (korytarzami), w szczegdlnosci:
pomieszczenie wydawania positkdw i zmywania, pomieszczenie przygotowywania positkéw,
pomieszczenie kuchni, pomieszczenie chtodni i mrozni, pomieszczenie socjalne, toaleta,
pomieszczenia jadalni i baru, pomieszczenie na odpady (wyposazone w wode i zlokalizowane na
zewnatrz budynku kuchni z osobnym wejsciem od zewnatrz ) zgodnie z zatgczonym do SIWZ
planem pomieszczen. Przekazany w najem zespdt pomieszczen wyposazony jest w sprawng i
funkcjonujgcy instalacje: elektryczng (sita), wodno-kanalizacyjng, grzewczg. Warunki najmu
pomieszczen i wyposazenia zawarte sg w projekcie umowy, stanowigcym zatgcznik nr 3 do SIWZ.
Przed ztozeniem oferty Zamawiajacy przewiduje mozliwosé przeprowadzenia wizji lokalnej po
uprzednim uzgodnieniu terminu z Zamawiajgcym.

W celu realizacji ustugi Zamawiajgcy udostepni Wykonawcy wszystkie urzagdzenia i wyposazenie
znajdujgce sie w wynajmowanych pomieszczeniach, zgodnie z projektem techniczno-
technologicznym zaplecza gastronomicznego jadalni - zatgcznik nr 5 do SIWZ. Zamawiajacy
przekaze Wykonawcy S$Swiadczagcemu ustuge zywienia optymalne wyposazenie i sprawne
urzadzenia, niezbedne do wykonywania przedmiotowej ustugi. Przekazanie nastgpi na
podstawie protokotu zdawczo-odbiorczego. Wykonawca zobowigzuje sie wykorzystaé
udostepnione urzgdzenia i wyposazenie zgodnie z ich przeznaczeniem oraz bedzie ponosit
koszty jego konserwacji i naprawy w trakcie obowigzywania umowy. Ponadto Wykonawca
poniesie koszty drobnego sprzetu kuchennego i zastawy stotowej (talerze, szklanki, wazy itp.)
uszkodzonej z jego winy lub w trakcie biezgcego uzytkowania, na podstawie wystawionych
refaktur lub dokona samodzielnego ich uzupetnienia, zgodnie z obowigzujgcym wzorem i
wygladem naczyn, po wczesniejszej akceptacji przez Zamawiajgcego. llosSci naczyi na stanie
obiektu sg wystarczajgce do swiadczenia ustugi.

Drobny sprzet kuchenny i zastawe stotowg, o ktdrej mowa w pkt. 2, stanowig m.in.:

Talerz $niadaniowy/ deserowy — 140 szt.
Talerz obiadowy ptaski maty — 140 szt.
Talerz obiadowy ptfaski duzy — 140 szt.
Talerz gteboki — 140 szt.

Kubek z uchem — 120 szt.

Filizanka + spodek — 120 szt.

N6z — 140 szt.

Widelec — 140 szt.

tyzka — 140 szt.

tyzeczka — 140 szt.

Podktadka na stot — 120 szt.

Koszyk na pieczywo — 18 szt.

Koszyk na sztu¢ce — 18 szt.
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14. Zestaw do przypraw 3-czesciowy: sol, pieprz, serwetnik — 18 szt.
15. Waza — 20 szt.
16. tyzka wazowa — 20 szt.

Wykonawca bedzie wykorzystywat wynajmowane pomieszczenia na prowadzenie w nich

wyfacznie ustugi na rzecz oséb przebywajgcych w Osrodku.

Z tytutu wynajmu Wykonawca bedzie uiszczat na rzecz Zamawiajgcego czynsz w wysokosci

680,00 zt. za pomieszczenie kuchenne wraz z jadalniag. W przypadku prowadzenia baru i kawiarni

Wykonawca dodatkowo zobowigzany bedzie do uiszczenia czynszu w wysokos$ci 120,00 zi.

Wykonawca obowigzany jest réwniez do ponoszenia kosztéw eksploatacyjnych zwigzanych z

funkcjonowaniem wynajetych i wyposazonych pomieszczen. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo

do wykorzystania pomieszczenia jadalni wraz z wyposazeniem, w ustalonym okresie na witasne
potrzeby, bez wptywu na wysokos$¢ czynszu.

Czynsz bedzie ptatny co miesigc z gory w terminie 10-ciu dni od dnia wystawienia faktury.

Zamawiajgcy przewiduje mozliwo$é odroczenia ptatnosci czynszu jedynie w stosunku do trzech

pierwszych pfatnosci. Powyzsze odroczenie moze nastgpi¢ na podstawie pisemnego wniosku

Wykonawcy, skierowanego do Zamawiajgcego w terminie 3 dni od daty podpisania umowy.

Wykonawca, oprécz czynszu bedzie ponosit nastepujace koszty eksploatacyjne, zwigzane

z funkcjonowaniem wynajetych i wyposazonych pomieszczen:

a) zuzycie energii elektrycznej wg wskazan podlicznikéw (na podstawie refaktury),

b) pobdér gazu ziemnego na podstawie refaktury obejmujacej catos¢ kosztéw zwigzanych z
obstugg umowy na dostawe gazu. W przypadku jesli Wykonawca nie ztozy zapotrzebowania
na udostepnienie gazu, tym samym nie bedzie ponosit jego kosztow.

c) wywozu odpadéw komunalnych i gastronomicznych, W szczegblnosci odpadow
zwierzecych i ttuszczédw, w tym czyszczenia separatora ttuszczu, na podstawie oddzielnych
umow zawartych we wtasnym zakresie z wtasciwymi odbiorcami.

d) biezgcych napraw i remontéw (we wtasnym zakresie).

Wymagania Zamawiajgcego

Wszystkie elementy wykonywanej ustugi muszg by¢ zgodne z zasadami GHP i GMP oraz Systemu
Analizy Ryzyka i Kontroli Punktéw Krytycznych (Hazard Analysis and Critical Control Point —
HACCP).

Wykonawca bedzie zobowigzany, w ramach s$wiadczenia niniejszej ustugi, do uzyskania,
w odniesieniu do pomieszczen, o ktdrych mowa w pkt. 1.1, decyzji wydanej przez Gtéwnego
Inspektora Sanitarnego Ministerstwa Spraw Wewnetrznych, w sprawie zatwierdzenia zaktadu
i wpisania do rejestru zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli organdéw Panstwowe;j
Inspekcji Sanitarnej na podstawie art. 61-65 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
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zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz. 1541), w zwigzku z art. 6 ust. 3 rozporzadzenia (WE)
nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie
specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319). W zakres przedmiotowej decyzji, w szczegdlnosci, wchodzié
bedzie produkcja zywnosci od surowca do gotowego produktu. W zwigzku z przedmiotowq
decyzjg na Zamawiajgcym cigzy obowigzek dostosowania wynajetych pomieszczen, a takze ich
wyposazenia, w niezbedny sprzet AGD (np. lodéwki, kuchenki, roboty kuchenne itp.) i
oprzyrzagdowanie (np. garnki, patelnie, tyzki itp.) a na Wykonawcy cigzy obowigzek uzyskania
dokumentéw niezbednych do wystawienia przedmiotowej decyzji. Wykonawca, po uzyskaniu
decyzji o ktérej mowa w zdaniu pierwszym, przedstawia jg Zamawiajgcemu w ciggu 3 dni od
dnia jej wystawienia. W przypadku nieuzyskania przez Wykonawce decyzji, o ktdrej mowa
powyzej, przed ustalonym terminem rozpoczecia Swiadczenia Ustugi, Zamawiajacy ma prawo
odstgpi¢ od umowy.

Zamawiajgcy umozliwi Wykonawcy prowadzenie baru i kawiarni w miejscu wydzielonym,
zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami prawa. Na prowadzenie baru Wykonawca
musi uzyskac zgode — decyzje lub rozszerzenie decyzji, o ktérej mowa w pkt. 2, wydang przez
Gtéwnego Inspektora Sanitarnego MSW w sprawie zatwierdzenia zaktadu i wpisania do rejestru
zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli organdéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej na
podstawie jw. Wykonawca, po uzyskaniu decyzji, o ktérej mowa w niniejszym punkcie,
przedstawi jg do zapoznania Zamawiajgcemu, wraz z zezwoleniem na sprzedaz alkoholi, w ciggu
3 dni od dnia jej otrzymania. Wykonawca zobowigzany bedzie do swiadczenia ustug zgodnie
z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami prawa, w szczegdlnosci ustawy z 25 sierpnia 2006
roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz. 1541). Wyposazenie baru i
kawiarni w niezbedne do ich prowadzenia szkto i akcesoria lezy po stronie Wykonawcy.
Wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia ciggtosci Swiadczonych ustug nawet w
sytuacjach awaryjnych, w ktdrych wystgpig przeszkody w przygotowaniu positkdw w wynajetych
pomieszczeniach, zgodnie z warunkami umowy, bez ponoszenia dodatkowych kosztow przez
Zamawiajgcego. Zamawiajacy w przypadku wystgpienia sytuacji awaryjnych dopuszcza
dostarczanie positkdbw na koszt Wykonawcy w specjalistycznych termosach/bemarach
gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury (temperatura podania dla dan goracych
powinna wynosi¢ co najmniej 63°C) oraz jakosci przewozonych potraw - na miejsce wskazane
przez Zamawiajgcego najpdzniej na 30 min. przed rozpoczeciem positku w poszczegdlnych
kategoriach i turach. Zamawiajgcy oczekuje, ze potrawy, ktére w miejscu przeznaczenia bedg
konsumowane w postaci positkéw cieptych, byty przewozone w pojemnikach ,kontenerach”
Srodkami transportu, ktére zapewniajg im odpowiednig temperature wewnatrz, do czego stuzg
roznego rodzaju termosy i bemary. W przypadku stwierdzenia ztej jakosci positku, Wykonawca
dokona wymiany dostarczonego positku najpdzniej w ciggu jednej godziny od powiadomienia.
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Iv.

Wykonawca zobowigzany bedzie do umozliwienia upowaznionym pracownikom Zamawiajgcego

przeprowadzania kontroli realizacji przedmiotu zamowienia. W przypadku kontroli przez

upowaznione do tego stuzby zewnetrzne Wykonawca zobowigzany bedzie przekazaé

kazdorazowo Zamawiajgcemu kserokopie protokotéw pokontrolnych.

Zamawiajgcy zastrzega sobie, w trakcie realizacji umowy, prawo dostepu do wszystkich

pomieszczen, atestéw: na surowce, urzadzenia, sprzet, naczynia, opakowania transportowe

wykorzystywane w procesie przygotowania i transportu positkow.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich parametrow zleconej

ustugi — na kazdym etapie oraz w kazdej chwili w miejscu przygotowywania positkow i ich

dostawy.

Wykonawca zobowigzany bedzie do pobierania i przechowywania prébek podanych positkéw

w specjalnie przeznaczonej do tego lodéwce przez okres 72 godz. od uptywu dnia podania —

pobdr prébek i ich przechowywanie zgodnie z wymogami Rozporzgdzenia Ministra Zdrowia z

dnia 17 kwietnia 2007 roku w sprawie pobierania i przechowywania prébek zywnosci przez

zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. z 2007 r. Nr 80, poz. 545).

Wykonawca zobowigzany bedzie do:

1) podjecia natychmiastowych (najpdiniej w ciggu 24 godzin) dziatan i likwidacji
nieprawidtowosci zgtaszanych przez Zamawiajgcego w formie reklamaciji,

2) niezwlocznego przekazania préby zywnosciowej do badan mikrobiologicznych
w Laboratorium Akredytowanym w przypadku ztozonej przez Zamawiajgcego reklamacji na
pismie i niezwtoczne dostarczenia Zamawiajgcemu otrzymanego wyniku.

Zasady zlecania i realizacji ustug

Zamawiajgcy bedzie zlecat Wykonawcy realizacje ustug kazdorazowo, na minimum 2 dni przed
planowanym przybyciem oséb do Osrodka. W kazdym zleceniu Zamawiajgcy okresli: zestaw,
kategorie, termin, ilos¢ i godzine wydania positkbw oraz ewentualne istotne informacje
dodatkowe (np. zamowienie diety, zamiana kolacji zwyktej na grill. itp.). Przez kategorie
Zamawiajgcy rozumie sniadanie, obiad, kolacje, danie okolicznosciowe a w przypadku podziatu
na tury réwniez wskazanie liczby positkdw w poszczegdlnych turach.

Ustugi beda zlecane Wykonawcy do realizacji pisemnie, faxem lub e-mailem, przez osobe
wskazang do powyzszych czynnosci przez Zamawiajgcego osobie wskazanej przez Wykonawce.
Zamawiajgcy bedzie miat prawo dokonywania zmian (uaktualnienia) przekazanego Wykonawcy
zlecenia, o ktérym mowa w pkt 1, , w terminie okreslonym w Zataczniku nr 2 do umowy, z
zastrzezeniem iz maksymalny czas dokonania zmian przez Zamawiajgcego bedzie nie dtuzszy niz
8 godzin do planowanego wydania positku. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do rezygnacji ze
zlecenia o ktéorym mowa w pkt 1, w czasie krétszym niz 8 godzin do podania positku, w
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szczegolnych przypadkach wynikajacych z nagtych, wczesniej nie mozliwych do przewidzenia

zdarzen, bez mozliwosci roszczen ze strony Wykonawcy.

Dopuszcza sie za porozumieniem Stron dokonywanie zmian w zakresie kategorii, terminu,

godzin wydawania positku oraz dodatkowych istotnych ustaled w terminie okreslonym w

Zatgczniku nr 2 do umowy.

W przypadku niestawienia sie Wykonawcy do realizacji zlecenia, w terminach okreslonych przez

Zamawiajgcego, Zamawiajacy niezwtocznie zleci wykonanie przedmiotowego zlecenia w catosci

innej firmie, na koszt i ryzyko Wykonawcy, za co Zamawiajacy wystawi refakture Wykonawcy.

W ramach $wiadczonych ustug Zamawiajacy przewiduje dwa zestawy:

- Zestaw 1 (3 positki po jednym w kazdej kategorii, tj. $niadanie, obiad i kolacja, o ktérych mowa

w pkt. IV.5 wraz z napojami, wymienionymi w pkt IV.6.);

- Zestaw 2 (dania okolicznosciowe o ktérych mowa w pkt. IV.8 wraz z napojami, wymienionymi

w pkt 1V.9).

W ramach Zestawu 1 Wykonawca zapewni wydanie positkdw, zgodnie z ponizszym zakresem

kategorii:

1) $niadanie w formie bufetu szwedzkiego — w godz. 7.00 - 10.00 (z zastrzezeniem, ze wartos¢
positku stanowi¢ bedzie 25% wartosci catodziennego wyzywienia);
Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia urozmaiconych sniadan w formie bufetu z co
najmniej: 1 daniem cieptym serwowanym do kazdego $niadania np. jajecznica, omlet,
kietbaski, paréwki zapieczone z serem zéitym, parowki zapieczone z boczkiem, jajka
sadzone, tosty z jajkiem, tosty z ananasem, nalesniki z serem czy dzemem itp.) z
zastrzezeniem, ze w ciggu jednego tygodnia serwowane na ciepto dania nie beda sie
powtarzaé. Podawane parowki muszg zawieraé przynajmniej 70% miesa i nie mogg posiadac
w swoim sktadzie miesa oddzielonego mechanicznie (MOM).
Ponadto Wykonawca zobowigzany jest do kazdorazowego przygotowania szwedzkiego
stotu z co najmniej: Swiezym pieczywem - min. 2 rodzaje chleba (pieczywo jasne i ciemne),
butek (kajzerek), masta - bez domieszek ttuszczow roslinnych, seréw zéttych - min. 2
rodzaje, ser topiony — min. 1 rodzaj, min. 1 rodzaj sera biatego - np. twarozek ze
szczypiorkiem i $mietanka, wedlin wysokogatunkowych - min. 3 rodzaje, warzyw- min. 2
rodzaje z uwzglednieniem warzyw sezonowych np. pomidory, ogérki, papryka itp. oraz
dodatkéw tj.: ptatki $niadaniowe, ciepte mleko o minimalnej zawartosci ttuszczu - 2%,
jogurty - owocowe oraz naturalne, dzem, midd, itp., owoce - min. 2 rodzaje z
uwzglednieniem owocéw sezonowych (owoce myte, niekrojone, z wyjgtkiem owocéw o
duzej $rednicy np. arbuz, melon itp.). Zamawiajgcy wymaga aby jedzenie znajdujace sie na
stole byto uzupetniane na biezgco i byto wystarczajgce dla zgtoszonej przez Zamawiajgcego
ilosci osdb korzystajgcych ze $niadania, ponadto aby zimne przekaski byty wystawione w
formie szwedzkiego stotu co najmniej 10 minut przed rozpoczeciem $niadania
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2) obiad porcjowany, serwowany do stotu — w godz. 11.30 — 15.30 (z zastrzezeniem, ze
wartosc¢ positku stanowic bedzie 50 % wartosci catodziennego wyzywienia);
Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia urozmaiconych obiaddw, porcjowanych,
podawanych do stotéw sktadajgcych sie z co najmnie;j:
> zupy,

» dania gtéwnego,

» suréwek/satatek/gotowanych warzyw itp.,
» kompotu,

» deseru.

3) kolacja w formie bufetu szwedzkiego — w godz. 17.00 — 19.30 (z zastrzezeniem, ze wartos$¢
positku stanowi¢ bedzie 25 % wartosci catodziennego wyzywienia).
Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia urozmaiconych kolacji w formie bufetu z co
najmniej: 1 daniem cieptym serwowanym do kazdej kolacji np. pierogi, zapiekanki, placki
(racuchy), gulasz miesny, nalesniki z serem czy dzemem, krokiety np. z kapustg i pieczarkami
itp. z zastrzezeniem, ze w ciggu jednego tygodnia serwowane na ciepto dania nie bedg sie
powtarzaé. Zamawiajgcy wymaga aby danie (na ciepto) serwowane na $niadanie w danym
dniu tygodnia nie byto jednoczes$nie daniem cieptym serwowanym na kolacje.
Ponadto Wykonawca zobowigzany jest do kazdorazowego przygotowania szwedzkiego
stotu z co najmniej: Swiezym pieczywem - min. 2 rodzaje chleba (pieczywo jasne i ciemne),
butek (kajzerek), masta - bez domieszek ttuszczéow roslinnych, seréw zéttych - min. 2
rodzaje, wedlin wysokogatunkowych - min. 3 rodzaje, warzyw — min. 2 rodzaje z
uwzglednieniem warzyw sezonowych np. pomidory, ogdrki, papryka itp., owoce - min. 2
rodzaje z uwzglednieniem owocéw sezonowych (owoce myte, niekrojone z wyjatkiem
owocoéw o duzej Srednicy np. arbuz, melon itp.). Zamawiajagcy wymaga aby jedzenie
znajdujgce sie na stole byto uzupetniane na biezgco i byto wystarczajgce dla zgtoszonej
przez Zamawiajgcego ilosci oséb korzystajacych z kolacji, ponadto aby zimne przekaski byty
wystawione w formie szwedzkiego stotu co najmniej 10 minut przed rozpoczeciem kolacji.

W przypadku, gdy liczba osdb przekroczy liczbe miejsc na stotdwce, Wykonawca zobowigzany
bedzie do wydania positkdw z podziatem na dwie tury.
W ramach Zestawu 1 Wykonawca zapewni, wraz z positkiem, odpowiednie napoje wraz

z dodatkami, ktérych rodzaj kazdorazowo bedzie wykazany w jadtospisie, tj.:
- serwowane do $niadania oraz kolacji (o poj. min. 250 ml, uzupetnianie na biezgco wg.
potrzeb): kawa (wysokogatunkowa kawa rozpuszczalna Iub z ekspresu wraz ze

Smietankg/mlekiem do kawy), herbata (wysokogatunkowa czarna herbata ekspresowa w
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10.

torebkach oraz herbata owocowa w torebkach), cytryna, cukier, woda mineralna, soki owocowe
- z wytgczeniem sokdéw z koncentratu.

- serwowane do obiadu (o poj. min. 250 ml, uzupetniane na biezgco wg. potrzeb): kawa
(wysokogatunkowa kawa rozpuszczalna lub z ekspresu wraz ze smietankg/mlekiem do kawy),
kompot, woda mineralna, soki owocowe - z wytgczeniem sokdw z koncentratu.

Liczba poszczegdlnych positkow ($Sniadan, obiaddw, kolacji) moze sie rézni¢ w ciggu doby.
Dopuszcza sie sytuacje, ze catodzienne wyzywienie zaczyna sie np. od obiadu lub kolacji badz
konczy sniadaniem lub obiadem.

W ramach Zestawu 2 Zamawiajacy wyrdznia dwa rodzaje dan okolicznosciowych (kategorii),
podawanych oddzielnie, wg. zamdwienia, w sktad ktérych wchodza:

a) dania obiadowe (zupa/krem oraz danie gtdwne - gorace) deser (ciasta, ciastka na paterach)
serwowane do stotdw. Ponadto Wykonawca zobligowany jest do zapewnienia stotu
szwedzkiego z co najmniej: Swiezym pieczywem - min. 2 rodzaje chleba (pieczywo jasne i
ciemne), bufki (kajzerki), masto - bez domieszek ttuszczéw roslinnych, min. 2 rodzaje satatek
oraz min. 3 rodzaje przystawek w tym: 1 rodzaj przystawki - danie w galarecie np. schab w
galarecie, ryba w galarecie itp., 2 rodzaj przystawki - pétmiski wysokogatunkowych wedlin,
mies pieczonych/wedzonych, pasztetdw, 3 rodzaj przystawki - deski seréw. Zamawiajacy
wymaga aby podane w formie szwedzkiego stotu dania byty na biezgco uzupetniane i
pozostawione do dyspozycji gosci przez caty okres serwowania pozostatych dan
wchodzacych w sktad zestawu okolicznosciowego.

b) dania z grilla: co najmniej 4 rodzaje dan porcjowanych, w ilosci min. 250 g kazdego rodzaju
dania na osobe, tgcznie 1000 g (m.in. np. karkédwka, kaszanka, kietbasy: czerwona lub biafa,
skrzydetka z kurczaka, szasztyki, itp.), swieze pieczywo - min. 2 rodzaje chleba (pieczywo
jasne i ciemne), butek (kajzerek), masto - bez domieszek ttuszczéow roslinnych, oraz 3
rodzaje satatek lub warzyw podanych w formie szwedzkiego stotu uzupetnianych na biezgco
i pozostawionych do dyspozycji gosci przez caty okres serwowania pozostatych dan
wchodzgcych w sktad zestawu okolicznosciowego.

W ramach Zestawu 2 Wykonawca zapewni, wraz z daniami okoliczno$ciowymi, serwowanie

napojow goracych (o poj. min. 250 ml, uzupetnianych na biezgco wg. potrzeb) tj.: kawa

(wysokogatunkowa kawa rozpuszczalna lub z ekspresu wraz ze smietankg/mlekiem i cukrem),

herbata (wysokogatunkowa czarna herbata ekspresowa w torebkach oraz herbata owocowa w

torebkach wraz zcytryng icukrem), oraz napojéw zimnych (o poj. min. 500 ml) - woda

mineralna, soki owocowe (z wytgczeniem sokéw z koncentratu), napoje gazowane.
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Zamawiajgcy okreslajagc wymagania w zakresie zywienia przedstawit oczekiwania minimalne do
zapewnienia ktéorych Wykonawca jest zobligowany. Zamawiajgcy podat przyktadowe rodzaje
dan odpowiadajgcych jego oczekiwaniom. Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$é skonstruowania
jadfospisu w oparciu o dania przedstawione przez Wykonawce wytonionego w postepowaniu
przetargowym po uzyskaniu wczes$niejszej akceptacji Zamawiajgcego.

Zamawiajgcy przewiduje wydawanie dan okolicznosciowych — w przedziale godzinowym 13.00-
22.00 (z zastrzezeniem, ze szacunkowy czas ich podania wynosi okoto 4 godzin).

W przypadku Zestawu nr 2 w formie grilla Wykonawca zapewnia wegiel drzewny, rozpatke,
naczynia jednorazowe.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ ztozenia zamodwienia polegajgcego na zamianie kolacji,
stanowigcej element Zestawu 1, na kolacje w formie grilla. Wykonawca w takim przypadku
zobowigzany jest do przygotowania zestawow do grillowania odpowiednio porcjowanych oraz
doprawionych. Wartos¢ produktow do grillowania musi odpowiada¢ wartosci cenowej
produktow spozywczych niezbednych do przygotowania kolacji. Zamawiajagcy wymaga aby
zestaw do grillowania skfadat sie z co najmniej: 2 dan porcjowanych - na 1 osobe (np.: kietbasa,
szasztyk, kaszanka, skrzydetka z kurczaka), swiezego pieczywa, ketchupu, musztardy, 1 rodzaju
satatki, 1 rodzaju przystawki (np. smalec z ogérkiem kiszonym), napoje (o poj. min. 250 ml):
herbata (wysokogatunkowa czarna herbata ekspresowa w torebkach oraz herbata owocowa w
torebkach, cytryna, cukier), , woda mineralna, soki lub napoje gazowane. Wykonawca
zobowigzany jest do zapewnienia naczyn jednorazowych.

Wykonawca bedzie, co dwa tygodnie, przedstawiaé Zamawiajagcemu do akceptacji jadtospis,
w odniesieniu do Zestawu 1, obejmujgcy dwa kolejne tygodnie. Pierwszy jadtospis Wykonawca
przedstawi nie pdzniej niz na 7 dni przed realizacjg pierwszej ustugi. Kazdy jadtospis zostanie
opisany przez Wykonawce pod wzgledem wartosci energetycznej (kcal/osobe/dobe) i
odzywczej, w tym Wykonawca poda udziat makroskfadnikéw takich jak biatko, ttuszcz i
weglowodany ogdétem (gram/osobe/dobe). Ponadto kazdy jadtospis bedzie zawierat opis
poszczegblnych positkdw, w tym nazwy potraw, wykaz uzytych produktéw/surowcéw wraz z ich
gramaturg a takze sposéb przygotowania. Zamawiajgcy wymaga aby wchodzace w sktad
jadtospisu positki byty produkowane z surowcéw najwyzszej jakosci, przy uwzglednieniu zalecen
dietetycznych Instytutu Zywnosci i Zywienia w Warszawie.

Wykonawca zobowigzany bedzie do uwzglednienia, w indywidualnych przypadkach, zlecenia w
zakresie diety wegetarianskiej, lekkostrawnej, bezglutaminowej, etc. Przypadki te beda
uzgadniane kazdorazowo z Zamawiajgcym i nie wymagajg uwzglednienia w jadtospisie.
Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu propozycje menu, w odniesieniu do Zestawu 2, nie
pozniej niz na 14 dni od dnia zawarcia umowy. Kazda potrawa w menu bedzie miata okreslong
gramature.

str. 34



18.

19.

20.

21.

22.

Jadtospis bedzie sporzadzany przez dietetyka, zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie
aktualnymi przepisami prawa tzn. wartos$¢ energetyczna i odzywcza planowanego jadtospisu
przygotowanego dla zdrowej osoby dorostej w wieku powyzej 18 lat o podwyzszonej aktywnosci
fizycznej powinna byé zgodna z normami wedtug Instytutu Zywnosci i Zywienia w Warszawie z
2012 roku. W planowaniu jadtospisu Wykonawca zobowigzany jest do uwzglednienia norm na
poziomie zalecanym (RDA).

Jadtospis i menu bedg podlegaty weryfikacji przez Zamawiajgcego, ktdry przekaze Wykonawcy
informacje na temat zatwierdzenia bgdz propozycji zmian w catosci lub w czesci.

Wykonawca, w przypadku zmiany osoby odpowiedzialnej za przygotowanie jadtospisu, bedzie
kazdorazowo zgtaszat ten fakt Zamawiajgcemu wraz 1z przekazaniem odpowiednich
dokumentéw potwierdzajgcych posiadanie odpowiednich kwalifikacji przez wskazang osobe.
Wykonawca, przy sporzgdzaniu jadtospisdw, uwzglednia¢ bedzie sezonowos$é produktéw
dostepnych na rynku lokalnym, szczegélnie warzyw i owocow.

Zamawiajgcy wymaga, aby przygotowanie positkbw byto realizowane Ilub osobiscie
nadzorowane przez osobe posiadajgcg odpowiednie kwalifikacje (tytut zawodowy kucharza lub
kucharza matej gastronomii) i co najmniej 2-letnie doswiadczenie zawodowe w tym obszarze.
W przypadku zmiany osoby, o ktérej mowa powyzej, Wykonawca bedzie kazdorazowo zgtaszat
Zamawiajgcemu ten fakt, wraz z przekazaniem odpowiednich dokumentéw potwierdzajgcych
posiadanie odpowiednich kwalifikacji i doswiadczenia przez wskazang osobe.

V. Zakres swiadczenia i rozliczania ustug

1.

Wartos¢ poszczegdlnych dan okoliczno$ciowych w Zestawie 2 nie moze przekroczy¢ dwukrotnej
wartosci Zestawu 1, okreslonej w ofercie Wykonawcy.

Zakres dotychczas swiadczonych ustug, w okresie kolejnych 12 miesiecy 2018 roku, przedstawia
sie jak w ponizszej tabeli i stanowi¢ moze zarazem podstawe do oszacowania ilosci zamawianych
positkdw na okres realizacji umowy:

Positki (w szt.)
Miesiac i rok Zestaw 1 Z((e;‘;an\?éz
$niadanie obiad kolacja okolicznoéciowe)
Styczen 2018 383 485 403 0
Luty 2018 555 640 451 21
Marzec 2018 808 981 711 0
Kwiecien 2018 686 855 564 105
Maj 2018 557 856 433 121
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Czerwiec 2018 761 1023 536 214
Lipiec 2018 590 497 665 23
Sierpien 2018 453 340 346 0
Wrzesien 2018 966 1192 774 158
Pazdziernik 2018 903 1087 747 114
Listopad 2018 839 1153 680 149
Grudzien 2018 494 559 486 60

Suma: 7995 9668 6796 965

Wykonawca nie moze rosci¢ w stosunku do Zamawiajgcego zadnych zgdan z tytutu realizacji
umowy w mniejszym zakresie niz wskazany powyze;j.

Wykonawca zapewni mozliwos¢ indywidualnego zamawiania i rozliczania ustug zywienia przez
pracownikéw Osrodka.

Wykonawca zapewni mozliwo$¢ zamawiania i rozliczania ustug zywienia przez osoby
przebywajgce w osrodku w ramach pobytédw indywidualnych. W ramach tej ustugi Wykonawca
zobowigzany bedzie do przygotowania i wydania 50% porcji positkdw (tj. porcji dla dzieci),
rozliczanych proporcjonalnie do ich wartosci, tj. za 50% ceny. Naleznosci za te zamdwienia bedga
regulowane indywidualnie bezposrednio u Wykonawcy.

Ustugi zamdéwione indywidualnie, nie bedg uwzgledniane przez Wykonawce na fakturze VAT
wystawionej za realizacje ustugi.

Zamawiajgcy zaptaci Wykonawcy wynagrodzenie za rzeczywistg liczbe zrealizowanych
poszczegdlnych ustug, obliczong wedtug stawek zgodnie z Zatgcznikiem nr 2 do umowy.

Ceny zaoferowane przez Wykonawce w ofercie przetargowej moga ulec zmianie, przez caty
okres obowigzywania umowy, jedynie o wskaznik cen towaréw i ustug konsumpcyjnych
(zywnosci i napoje bezalkoholowe) publikowany przez Departament Handlu i Ustug Gtéwnego
Urzedu Statystycznego.
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PROJEKT TECHNICZNO-
TECHNOLOGICZNY ZAPLECZA
GASTRONOMICZNEGO JADALNI

OBIEKT: Osrodek Szkoleniowo-Konferencyjny CBA w Lucieniu;
Lucien 82, 09-500 Gostynin
STADIUM: Projekt techniczny

BRANZA: Technologia: cze$¢ gastronomiczna

Autor opracowania: CBA

wrzesien 2014 r.
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1. Dane ogélne
1.1.  Przedmiot opracowania

Przedmiotem opracowania jest projekt techniczno—technologiczny  zaplecza
gastronomicznego jadalni zlokalizowanej w budynku nr 9 Osrodka
Szkoleniowo—Konferencyjnego (OSK) CBA w Lucieniu (Lucien 82, 09-500 Gostynin). Jadalnia
jest lokalem przeznaczonym wytacznie dla 0sob przebywajacych w osrodku.

Projekt technologiczny posiada charakter odtworzeniowy i zostal przygotowany na
podstawie istniejacej dokumentacji oraz przeprowadzonej inwentaryzacji  zaplecza

gastronomicznego, z uwzglednieniem planowanych zmian.
1.2. Materialy wyjsciowe

Materiatlami wyj$ciowymi do opracowania s3:
— podktad architektoniczny w skali 1:50,
— projekt techniczno-technologiczny zaplecza gastronomicznego jadalni w Rezydencji Lucien
z czerwca 2000 r.,
— inwentaryzacja istniejgcego wyposazenia,
— koncepcja doposazenia kuchni (wytyczne inwestora) i ztozone na jej podstawie oferty na
zakup wyposazenia,
— obowigzujgce przepisy sanitarno-epidemiologiczne i BHP, w tym:
e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o Bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia (Dz. U. 2006 nr
171 poz. 1225),
e Rozporzadzenie (WE) nr 85212004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004r w sprawie higieny $rodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1;
Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319),
e Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkow
technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie (Dz. U. 2002 nr 75
poz. 690).
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2. Charakterystyka obiektu
2.1.  Stan istniejacy

Obiekt stanowi cze$¢ wolnostojacego, czeSciowo podpiwniczonego, parterowego
budynku. W piwnicy znajdujg si¢ pomieszczenia techniczne. Nie stanowig one przedmiotu
niniejszego projektu.

Istnicjace zaplecze gastronomiczne sktada si¢ W szczegdlnosci z: pomieszczen
magazynowych (w tym chlodni i mrozni), pomieszczen wstgpnej obrobki produktow,
pomieszczen przygotowywania positkow wraz z aneksami, pomieszczenia wydawania positkow,
zmywalni, pomieszczenia socjalnego wraz z wezlem sanitarnym i toaleta, pomieszczenia na
odpady (wyposazonego w wode i zlokalizowanego na zewnatrz budynku kuchni, z osobnym
wejsciem). Zespot tych pomieszczen wyposazony jest w sprawng i funkcjonujacg instalacje:
elektryczng, wodno-kanalizacyjng, wentylacyjna, gazowa oraz grzewczg. Do pomieszczen
kuchennych przylegaja pomieszczenia jadalni oraz baru (nie objete niniejszym projektem).

Zaktada si¢ dziatalno$¢ obiektu w godz. 6.00—22.00 i wydawanie positkow dla grup do 70

konsumentéw. W stotowce przewidziano obstuge kelnerska.
2.2.  Ogoélne zalozenia technologiczne

Przyjeto nastepujace podstawowe zatozenia technologiczne:

e produkcja potraw odbywac si¢ bedzie w oparciu o peten asortyment surowcow,

e migso oraz ryby beda dostarczane w postaci elementow kulinarnych, w opakowaniach
chronigcych przed zanieczyszczeniem,

e wickszo$¢ towarow bedzie dostarczana na biezace potrzeby, bez koniecznos$ci dtuzszego
ich magazynowania.
W obiekcie beda realizowane nastepujace czynnosci technologiczne:

e przyjecie surowcow, potproduktow i1 towaréw handlowych,

e magazynowanie,

e pobieranie surowcoéw i potfabrykatow z magazynu do produkcji,

e obrobka surowcow i przygotowywanie potproduktow,

e obrobka termiczna potfabrykatow,

e ekspedycja potraw,
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e zwrot brudnych naczyn,
e zmywanie naczyn,

e usuwanie odpadow.
2.3. Rodzaje serwowanych positkéw

Przedmiotowa restauracja oferuje $niadania, obiady oraz kolacje dla gosci OSK, w tym:
e zupy/kremy,
e dania Il obiadowe (migsne, drobiowe, rybne, maczne),
e dodatki warzywne do dan (surowki, satatki, warzywa gotowane),
e desery (wyroby cukiernicze),
e cieple dania $niadaniowe i kolacyjne,

e napoje (napoje gazowane, kompoty, soki, kawa, herbata).
2.4. Rodzaje stosowanych naczyn

Stosowane beda naczynia wielorazowego uzycia (ceramiczne, porcelanowe, szklane)

przystosowane do zmywania w zmywarko-wyparzarce.
2.5.  Zatrudnienie i czas pracy

Planowana liczba pracownikéw to 3-5 osob. Wszyscy pracownicy kuchni musza posiadaé
dokumenty wymagane obowigzujacymi przepisami. Przewiduje si¢ prace w systemie
rownowaznego czasu pracy. W pomieszczeniach przygotowalni wstepnej migsa przewiduje si¢
pracg czasowa do 2 godzin.

Dla pracownikéw kuchni wydzielono pomieszczenie socjalno-biurowe wyposazone
w pracownicze szafki odziezowe (dwudzialowe), umywalke oraz stot z krzestami. Przy pokoju
socjalno-biurowym znajduje si¢ wezet sanitarny z natryskiem oraz wydzielone WC.

Pracownicy kuchni beda spozywac positki na jadalni.

2.6. Utrzymanie czystoSci

Sprzatanie pomieszczen kuchni (wraz z pomieszczeniami przyleglymi) oraz jadalni
nalezy do obowigzkow personelu kuchni. Odbywaé si¢ to bedzie przy uzyciu sprzgtu
porzadkowego i srodkow czystosci znajdujacych sie w aneksie na sprzet porzadkowy.

Aneks wydzielono na zapleczu i wyposazony jest on w zlew porzadkowy oraz potke na

srodki czystosci. Aneks zamykany jest drzwiami przesuwnymi.
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2.7. Gospodarka odpadami

Odpadki ze zmywalni (pokonsumpcyjne) wynoszone beda osobnym wyjsciem do
pomieszczenia na odpadki. Pomieszczenie to wyposazone jest w kran ze ztaczka do weza i kratke
sciekowg, przeznaczone do mycia pojemnikow na odpadki.

Pozostate odpady (opakowania) gromadzone beda w pojemnikach ustawionych w altanie

wydzielonej do sktadowania odpadéw statych (poza obrgbem budynku).
3. Uklad funkcjonalno-uzytkowy
3.1. Dostawa towaru

Surowce 1 potprodukty dostarczane beda osobnym wejsciem do budynku zlokalizowanym
od strony zaplecza technicznego. Dostarczone surowce umieszczane beda, w zaleznosci od
rodzaju, w odpowiednich pomieszczeniach magazynowych. Na zapleczu przewidziano 1)
magazyn ziemniakoéw i warzyw korzeniowych (wyposazony w palety magazynowe), 2) magazyn
warzyw 1 przetworéw (regaty ze stali nierdzewnej), 3) magazyn produktow suchych (regaty ze
stali nierdzewnej), 4) magazyn napojow i opakowan (paleta, regaly ze stali nierdzewnej).
W obrgbie kuchni znajduja si¢ takze wydzielone komory: chlodnicza oraz mroznicza
(wyposazone w regaty ze stali chromowanej) na surowce typu: nabial, migso 1 wedliny,
przechowywane na osobnych regatach w wydzielonych pojemnikach.

Dostarczone jaja przechowywane beda w chlodziarce umieszczonej obok zlewu
1 komorowego, w pomieszczeniu dezynfekcji jaj. Jaja po wstepnym umyciu i dezynfekcji
w urzadzeniu do naswietlania jaj promieniami UV kierowane beda do pomieszczenia kuchni,
gdzie poddawane begda dalszej obrobee w zaleznosci od potrzeb.

W obiekcie przewidziano takze magazyn zasobOow na zapasowy sprzet podreczny kuchni,
zapas naczyn stolowych, obrusow, itp. (wyposazony w palete¢ magazynowg i regaty ze stali
nierdzewnej). Dostep do tego magazynu jest zastrzezony dla kierownika kuchni, lub osoby przez

niego upowaznionej, i ulokowano w nim takze lodowke na probki zywnosci.
3.2.  Przygotowalnie i aneksy kuchenne

W pomieszczeniu przygotowalni brudnej warzyw przewidziano chtodziarke na nowalijki,
stot ze zlewem 2 komorowym do mycia nowalijek, z blatem pomocniczym, i umywalke do mycia
ragk. Pomieszczenie zostalo ponadto wyposazone w maszyn¢ do obierania warzyw korzeniowych

I ziemniakow. Czyste warzywa kierowane beda do kuchni, gdzie poddawane beda dalszej
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obrobce w wydzielonym aneksie przygotowania warzyw, wyposazonym w zlew oraz stot
roboczy.

Wydzielono osobne pomieszczenie przygotowalni wstepnej migsa, ryb 1 drobiu,
wyposazone w stol do pracy oraz zlew 2 komorowy. Zaktada si¢, ze w danym dniu beda
przygotowywane potrawy tylko z jednego rodzaju migsa, drobiu lub ryb. W obrebie kuchni
przewidziano aneks do koncowej obrobki migsa wyposazony W zlew, stot do pracy oraz maszyne
do rozdrabniania migsa.

W otwartej przestrzeni kuchni, oprocz wcze$niej wymienionych stanowisk, wydzielono
jeszcze aneks przygotowania wyrobow macznych 1 aneks przygotowania wyrobow
garmazeryjnych. Oba te stanowiska wyposazono w zlewy 1 komorowe oraz stoty do pracy.

W obrgbie kuchni wydzielono rowniez aneks kuchni zimnej do przygotowania $niadan,
atakze stanowisko do mycia naczyn kuchennych wyposazone w glgboki zlew 2 komorowy

(basen) oraz regat ocickowy na umyty sprzgt.
3.3.  Obroébka termiczna

Do obrobki termicznej w kuchni przewidziano urzadzenia ustawione w bloku
termicznym. Blok wyposazono w: taboret gazowy, patelni¢ elektryczna, trzon elektryczny
4 ptytowy z piekarnikiem oraz trzon gazowy 4 palnikowy. Dodatkowo, do obrobki termicznej,
przewidziano piec konwekcyjno-parowy oraz frytownicg. Nad urzadzeniami grzewczymi istnieja

2 okapy wyciggowe.
3.4.  Wydawanie positkow

Gotowe potrawy beda poddane koncowej obrobce na stolach aneksu wykonczenia
i zdobienia potraw, przed wydaniem do rozdzielni kelnerskiej. W rozdzielni kelnerskiej
przewidziano pomocnik kelnerski z szufladami oraz podreczng lodéwke na napoje, skad gotowe

potrawy wydawane bgda na jadalnie.
3.5.  Zmywanie naczyn stolowych

Osobnym drzwiami zwracane beda brudne naczynia do zmywalni naczyn stotowych,
wyposazone] w stot ze zlewem do mycia wstepnego, zmywarke kapturowa oraz stot wytadowcezy

ze zmywarki. Zmywalni¢ z rozdzielnig kelnerska taczy szafa przelotowa na czyste naczynia.
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4. Uklad powierzchniowy

Lp. Nazwa pomieszczenia Powierz;: hnia
(m?)

Cze$¢ kuchenna

1. | Przedsionek przy magazynach 2,72
2. | Magazyn zasobow 6,67
3. | Magazyn napojow i opakowan 4,89
4. | Aneks dezynfekcji jaj 2,58
5. | Pokdj socjalno-biurowy 9,39
6. Wezet sanitarny 4,35
7. | Magazyn ziemniakdéw i warzyw korzeniowych 3,38
8. | Magazyn warzyw i przetworow 5,05
9. Komora chtodnicza 4,76
10. | Komora mroznicza 476
11. | Magazyn produktow suchych 5,05
12. | Przygotowalnia brudna warzyw 5,27
13. | Przygotowalnia wstepna migsa, ryb i drobiu 3,89
14. | Kuchnia gléwna (wraz z aneksami) 47,30
15. | Aneks kuchni zimnej 4,18
16. | Rozdzielnia kelnerska (z aneksem wykonczenia i zdobienia potraw) 13,34
17. | Zmywalnia naczyn stotowych 15,95
18. | Przedsionek przy zmywalni 2,30
19. | Aneks sprz¢tu porzadkowego 0,66
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20. | Komunikacja 19,96

21. | Pomieszczenie na odpadki (zewngetrzne) 2,76

Razem: 169,21

Bar z kawiarnia

1. | Bar 11,50
2. | Sala barowa 45,39
3. | Kawiarnia 33,23

Razem: 90,12

Pomieszczenia jadalni

1. | Jadalnia 141,51
2. | Antresola 24,67
Razem: 166,18

Lacznie: 425,51

* na podstawie podktadu architektonicznego
5. Opis wykonczenia wnetrz
5.1.  Sciany i sufity

Powierzchnie $cian i sufitow gladkie w biatym kolorze, bez uszkodzen i szczelin,
zabezpieczone przed kondensacja pary. Sciany w pomieszczeniach produkcyjnych, zmywalni
naczyh stolowych oraz w pomieszczeniach wyposazonych w urzadzenia chtodnicze pokryte sg
materiatem fatwo zmywalnym (ptytki ceramiczne w kolorze bialym), nienasigkliwym,
nietoksycznym, niepalnym, odpornym na dziatanie wilgoci do pelnej wysokosci. Pozostate
magazyny, szatnia, korytarze wyltozone sg plytkami ceramicznymi lub innymi zmywalnymi
materiatami, w tym farbami do wysokosci 2,0 m. Narozniki $cian przy ciggach komunikacyjnych
zabezpieczono przed uszkodzeniami mechanicznymi.

Zachowana jest wymagana wysokos¢ dla pomieszczen produkcyjnych (od 3,7 do 6,1 m

wg aktualnych wymagan zawartych w Prawie budowlanym) oraz magazynowych, sanitarnych
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i gospodarczych (sufity podwieszane na wysokos¢ 3,2 m). Sufity podwieszane wykonane sg
Z materiatéw niechtongcych wilgoci oraz zmywalnych.

Sala konsumpcyjna wykonana zostata wedtug projektu wnetrz.
5.2. Podlogi

Podtogi w pomieszczeniach produkcyjnych, magazynowych, sanitarnych i komunikacji sa
gladkie, nienasigkliwe, fatwo zmywalne, niepylace, niesliskie, odporne na $cieranie i uderzenia
mechaniczne (gres), dodatkowo zaopatrzone w cokoliki przyscienne wykonane z tego samego
materiatu co posadzki.

W miejscach uzasadnionych technologicznie podtogi posiadaja kratki $ciekowe.
5.3. Komory chlodnicze

Sciany komoér (chtodniczej i mrozniczej), w tym podloga i sufit, wykonane zostaly ze

zmywalnych systemowych paneli izotermicznych.
5.4.  Drzwiiokna

Drzwi szczelne o gtadkiej powierzchni, dostosowane do zmywania wodg. Progi
metalowe. Szerokos¢ drzwi w swietle minimum 90 cm.

Okna w pomieszczeniach kuchni 1 pomieszczeniach przylegajacych szczelne, o gladkiej
powierzchni, dostosowane do zmywania woda, w wigkszosci rozwierano-uchylne (dodatkowo

zaopatrzone w siatki ochronne przeciw owadom - moskitiery).
55. Ogrzewanie

Pomieszczenia ogrzewane przy pomocy instalacji c.0., z zastosowaniem grzejnikow typu
purmo, oraz wentylacji mechanicznej. Temperatury wewngtrzne pomieszczen Wwg

obowigzujgcych norm.
5.6. Oswietlenie

Oswietlenie naturalne w pomieszczeniach produkcyjnych, w ktérych praca przebiega
przez cata zmiang. O$wietlenie naturalne posrednie lub sztuczne wystepuje w pomieszczeniach
produkcyjnych, w ktéorych praca jest krotkotrwata lub okresowa (nieprzekraczajaca czterech
godzin).

Punkty os$wietlenia elektrycznego zapewniaja prawidlowe o$wietlenie przy kazdym
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stanowisku pracy. Natezenie $wiatla bez zmiany barw nie mniejsze niz 300 luksow
w pomieszczeniach roboczych.
Punkty o$wietlenia elektrycznego wyposazono W niettukace ostony, chronigce przed

odpryskiem szkta w razie stluczenia zaroéwki, umozliwiajaca tatwe czyszczenie.
6. Wytyczne dla branz projektowych
6.1.  Wytyczne architektoniczno—budowlane

W miejscach zawieszania urzadzen na $cianach wykonanych z ptyt kartonowo gipsowych

nalezy zastosowa¢ wzmocnienia umozliwiajace skuteczne obsadzenie hakow.
6.2.  Wytyczne instalacji elektrycznej

Zapotrzebowanie energii  elektrycznej dla potrzeb zainstalowanych urzadzen
technologicznych, zgodnie z wykazem wyposazenia, Wynosi okoto 77,5 KW. Wspodtczynnik

wykorzystania urzadzen wynosi 0,7.
6.3.  Wytyczne instalacji wodno-kanalizacyjnej

Zimna woda uzytkowa kierowana do pomieszczen kuchni podlega dodatkowemu
uzdatnieniu poprzez uklad, w sklad ktorego wchodza: zbiornik z solg uzdatniajaca, filtr
odzelazniajacy, filtr z Zywica jonowymienng i lampa UV. Ciepta woda uzytkowa dostarczana jest
z kottow zlokalizowanych w stacji pomp ciepta z programowalng mozliwo$cig przegrzewania
wody (zabezpieczenie przed legionellg).

Zapotrzebowanie na wode technologiczng przyjeto na poziomie 50 litrow na osobe na
dobg, co przy maksymalnej liczbie zywionych (70 osob) wyniesie okoto 3 500 1/dobg (w tym
50% woda ciepta o temp. +45-55°C tj. 1 750 1/dobg).

Zapotrzebowanie wody na cele porzadkowe oszacowano na podstawie powierzchni
wymagajacej regularnego mycia (ok. 160 m?) przy okresleniu ilo$ci zmywan na dobe (2 razy)
i zuzyciu wody szacowanym na 2 litry na m? co wynosi okoto 640 litréw na dobe (W tym 50%
woda ciepta o temp. +45-55°C tj. 320 1/dobg).

Laczne dzienne zapotrzebowanie na wode wynosi okoto 4140 litréw, w tym 50% woda
ciepta o temp. +45-55°C tj. 2070 litrow.

Szacuje sig¢, ze $cieki technologiczne stanowig 95% zuzytej wody za$ Scieki porzadkowe

stanowig 100%, co daje tacznie 3965 litréw na dobe (3500x0,95 +640 = 3965).
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Scieki technologiczne odprowadzane sa do kanalizacji poprzez separator tluszczu.
Zawarto$¢ thuszezu w 1 m® $ciekow technologicznych wynosi ok. 0,1 kg. Zawarto§¢ thuszezu

W ogolnej ilosci Sciekdéw technologicznych wynosi okoto 0,33 kg na dobe.
6.4. Wytyczne wentylacyjne

We wszystkich pomieszczeniach przewidziano wentylacj¢ grawitacyjng. Ponadto
pomieszczenia w obszarze kuchni objete sg systemem wentylacji mechanicznej, nawiewowo-
wywiewnej, z odzyskiem ciepta od zainstalowanych urzadzen, przebywajacych ludzi,
nastonecznienia i o$wietlenia (rekuperacja).

Ponizej podano orientacyjne ilosci wymian powietrza na godzine:

Kuchnia 20-30 wymian/h
Jadalnia 10-15 wymian/h
Zmywalnia naczyn stotowych 7-10 wymian/h
Przygotowalnie (aneksy) 4-8 wymian/h
Pomieszczenia magazynowe 3-5 wymian/h
Pokoj socjalny 4 wymiany/h

Nad urzadzeniami grzewczymi przewidziano okapy wyciggowe wykonane ze stali
nierdzewnej, z dolng krawgdzig na wysokosci 2,0 m nad podloga. Dla pomieszczen, w ktorych
pracuja urzadzenia gastronomiczne, przewidziano system wentylacji zapewniajacy utrzymanie

w tych pomieszczeniach temperatury na poziomie max 32°C oraz wilgotno$ci max 60%.
6.5.  Wytyczne instalacji gazowej

Obiekt zasilany jest gazem (propan techniczny 93% o ci$nieniu roboczym 37 mbar) ze
zbiornika ulokowanego obok budynku, w ktérym znajduje si¢ kuchnia. Instalacje gazowa
doprowadzono do urzadzen termicznych wedlug zataczonego wykazu. Instalacja gazowa jak

i zbiornik gazu muszg posiada¢ wazng okresowg kontrole stanu technicznego.
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Wykaz wyposazenia technologicznego

Wymiary
L.p. Nazwa urzadzenia Szt. | Dlugos$é | Glebokosé | Wysokos¢ | Moc | Gaz |Napiecie| Woda | Odplyw
mm mm mm kW | kg/h Vv z,cuzd.| mm

1 | Wézek transportowy 1 860 540 920

2 |Paleta magazynowa 3 1200 800 150

3 | Regal magazynowy 1 900 450 1800

4 Lod(')wk_a BEKO TS1 90320 (90L) na probki / na nowalijki / 3 475 530 820 0,96 230

na napoje

5 |Regal magazynowy 1 1100 600 1800

6 |Stot ze zlewem 1 komorowym z lewej strony (rant z tylu) 1 900 600 850 Z,C DN50
7 | Chtodziarka na jaja MPM-46-CJ-01/A 1 430 510 480 0,09 230

8 | Naswietlacz UV do jaj Stalgast 690552 1 360 530 245 0,08 230

9 | Biurko komputerowe 1 1000 500 750

10 |Krzesto obrotowe 1 700 600 950

11 | Stot 1 1500 800 770

12 |Krzeslo 2 430 430 950

13 | Szafka ubraniowa 5 400 490 1900

14 |Regat magazynowy 2 1100 500 1800

15 |Regat magazynowy chromowany 6 920 460 1820

16 |Regat magazynowy 1 900 600 1800

17 |Regal magazynowy 1 1000 600 1800

18 |Regal magazynowy 1 1100 600 1780

19 |Stol z potka 1 1050 700 850

20 | Stot ze zlewem 2 komorowym (rant z tyhu) 1 1000 600 850 Z,C DN50
21 | Zlew porzadkowy (rant z tytu) 1 500 500 340 Z,C DN50
22 | Potka wiszaca podwojna 1 1000 300 600

23 | Obieraczka do ziemniakow Stalgast 789060 1 390 770 940 0,37 400

24 Stt(j} j)e zlewem 2 komorowym, komory z prawej strony (rant 1 1500 600 860 26 DN50
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25 | Umywalka ze stali nierdzewnej 4 490 410 400 z,C DN50
26 tS;fui)ze zlewem 1 komorowym, komora z lewej strony (rant z 1 1200 600 850 7c DN50
27 |Miesiarka planetarna Stalgast 783100 1 420 380 750 0,37 230

28 | Stot z potka (rant z tyhu i z lewej strony) 1 1700 600 850

29 | Stot z potka (rant z tyhu) 1 1500 600 850

30 | Stot bez potki (rant z tyhu) 1 600 600 850

31 f;i(ﬁ)ze zlewem 1 komorowym, komora z lewej strony (rant z 1 1200 600 880 2¢ DN50
32 | Stot szkieletowy (rant z tylu) 1 1700 600 870

33 ?;i(j)ze zlewem 1 komorowym, komora z lewej strony (rant z 1 1200 600 870 2c DN50
34 | Stot z potka (rant z lewej strony) 1 1500 700 850

35 | Robot wielofunkcyjny Robot Coupe R301 1 300 350 555 0,65 230

36 | Zlew 2 komorowy z basenem (rant z tytu) 1 1300 700 850 Z,C DN50
37 |Regat ociekowy 1 1200 700 1800

38 | Stot z szufladami 1 szafkg po lewej stronie (rant z tyhu) 1 1000 600 850

39 | Stot z potka (rant z tyhu) 1 600 600 850

40 | Stot z 2 potkami (rant z tytu) 1 600 850 870

41 | Taboret gazowy pojedynczy Stalgast 773003 1 580 580 380 0,7

42 | Trzon kuchenny gazowy 4 palnikowy KROMET 700KG-4 1 800 700 860 2

43 | Stot szkieletowy wzmocniony (rant z tyhu) 1 1460 700 900

44 | Trzon kuchenny elektryczny KREFFT WEH-4130 1 800 850 880 16,00 400

45 | Stot z 2 potkami (rant z tytu) 1 400 850 870

46 | Patelnia elektryczna Stalgast 974000 1 800 700 850 10,80 400

47 | Stot z potka (rant z tytu) 1 800 700 850

47 | Okap wyciggowy centralny 1 2750 2100 550

48 | Frytownica gastronomiczna podwdjna GREDIL 746100 1 540 420 270 6,40 230

49 Piec konwekcyjno-parowy (z podstawa) Unox 7xGN 1/1 1 750 831 1650 11.90 400 uzd DN50

9005550
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50 | Okap wyciagowy przyscienny 1 1300 950 550

51 | Stot z szafka (rant z tytu) 1 1100 700 850

52 | Stot z potka (rant z 3 stron) 1 1100 700 850

53 |Szafka z drzwiami skrzydtowymi, 2 drzwi (rant z tyhu) 1 1000 700 870

54 | Krajalnica gastronomiczna Stalgast 722259 1 520 460 380 0,15 230

55 | Szafa chlodnicza 700L Stalgast 840610 1 740 850 2100 0,33 230

56 | Szafa chlodniczo-mroznicza 350L Stalgast 880400 1 600 600 1850 0,11 230

57 |Pien do migsa 1 500 500 850

58 | Stot z potka (rant z tyhu) 1 1200 600 850

59 Stot ze zlewem 1 komorowym, drzwi skrzydlowe z lewej 1 500 600 870 2c DN50

strony (rant z tyhu)

60 | Stot z segmentem szuflad i szafka (bez rantu) 1 1700 600 850

61 | Stot z modutem szuflad i modutem z szafka (rant z tyhu) 1 1240 700 850

62 | Stot z potka (rant z tyhu) 1 1100 700 850

63 | Potka wiszaca podwojna 1 1600 300 600

64 | Stot z potka (rant z 3 stron) 1 1100 700 850

65 | Kuchenka mikrofalowa Stalgast 775010 1 520 442 312 1,00 230

66 |Szafa magazynowa 4 drzwi 1 1000 700 1500

67 | Stot z modutem szuflad i modutem z szafka (rant z tytu) 1 1450 600 850

68 | Szafka wiszaca 1 1450 400 600

69 | Stot z potka (rant z 3 stron) 1 500 700 850

70 | Stot ze zlewem 1 komorowym (rant z tyhu) 1 1500 760 870 z,C DN50
71 | Zmywarka kapturowa do naczyn Lozamet ZKU-10.30 1 665 850 1400 14,50 400 uzd kratka
72 | Stot wytadowczy na dwoch nogach 1 1100 610 870

73 | Stot bez potki (rant z tyha) 1 2000 600 850

74 | Szafa przelotowa na naczynia 1 1200 600 1770

75 | Wozek kelnerski z 3 potkami 2 860 540 920

76 | Stot chtodniczy JUGENA 1 1500 700 900 0,60 230

77 | Kostkarka do lodu Brema 872214 1 355 404 590 0,32 230 uzd kratka
78 | Stotowy warnik do wody 19L Stalgast 751192 2 275 275 580 4,80 230
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79

Ekspres do kawy Saeco HD8753/89

256

340

444

1,90

230

80

Zmywarka barowa do szkta FAGOR LVR-10

430

467

650

2,60

230

uzd

kratka

Zapotrzebowanie na moc dla urzadzen elektrycznych (kW):

73,93

Rezerwa 5%:

3,70

Razem zapotrzebowanie na moc dla urzadzen
elektrycznych (kW):

77,62

Zapotrzebowanie na gaz (kg/h):

2,70
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Sprzet kuchenny:

L.p. | Nazwa Model Liczba sztuk | Data zakupu
1. Chtodziarka na jaja MPM-46-CJ- 1|10.2014
01/A
2. Czajnik elektryczny OPTIMUM CJ- 1|05.2013
1203
3. Frytownica GREDIL 1]11.2014
gastronomiczna 746100
podwajna
4. Kociotek do zup 10L AT51588 2110.2014
5. Kotleciarka (z gardzielg Ma-Ga KM-27 1|11.2014
i sitkiem do mielenia
miesa)
6. Krajalnica Stalgast 1|11.2014
gastronomiczna 722259
7. Kuchenka mikrofalowa Stalgast 1|11.2014
775010
8. . Stalgast 3(11.2014
Lampa owadobojcza UV 692216
9. Loddéwka (na prébki/na | BEKO TS1 31 05.2013
nowalijki / na napoje) 90320
90L
10. | Miesiarka planetarna Stalgast 1|11.2014
783100
11. | Mikser reczny ZHM1204L/01 1|12.2017
gastronomiczny
12. | Blender reczny ZHB1206B/05 1)12.2017
13. | Naswietlacz UV do jaj Stalgast 1|11.2014
690552
14. | Obieraczka do Stalgast 1|11.2014
ziemniakow (z podstawg | 789060
i separatorem obierzyn)
15. | Patelnia elektryczna Stalgast 1|11.2014
974000
16. | Piec konwekcyjno- Unox 7xGN 1|11.2014
parowy (z podstawg) 1/1 9005550
17. | Podgrzewacz ZCK100P 2 | 10.2014
elektryczny GN 1/1 (z
blachg 65)
18. | Podgrzewacz Hendi 6 | 12.2014
elektryczny GN 1/1 (z KITCHEN
blachg 65) LINE ,Tellano”
19. | Robot wielofunkcyjny (z | Robot Coupe 1(11.2014
kompletem 5 tarcz) R301
20. | Szafa chtodnicza 700L Stalgast 1|11.2014
840610
21. | Szafa chtodniczo- Stalgast 1|11.2014
mroznicza 350L 880400
22. | Taboret gazowy Stalgast 1]11.2014
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pojedynczy 773003
23. | Toster Tefal 1| 2007
24. | Toster Electrolux 1]11.2014
25. | Trzon kuchenny KREFFT 1|12.2009
elektryczny WEH-4130
26. | Trzon kuchenny gazowy | KROMET 1|12.1990
4 palnikowy 700KG-4
27. | Waga kuchenna Stalgast 1|11.2014
elektroniczna 730100
(z zasilaczem)
28. | Warnik stolowy do wody | Stalgast 2| 04.2013
19L (z dodatkowym 751192
kranem)
29. | Zaparzacz przelewowy Stalgast 2 (11.2014
(z dodatkowym 752286
dzbankiem)
30. | Zmywarka kapturowa do | Lozamet ZKU- 1|01.2014
naczyn 10.30
Meble kuchenne:
L.p. | Nazwa Wymiary Liczba | Data
(wmm) sztuk | zakupu
1. | Okap wyciggowy centralny 2750/2100/550 1| 2000
2. | Okap wyciggowy przyscienny 1300/950/550 1| 2000
3. Paleta magazynowa 1200/800/150 3111.2014
4, Pien do miesa 500/500/850 1| b.d.
5. Podstawa pod garnek 500/500/450 111.2014
6. Potka wiszgca podwojna 1000/300/600 2|11.2014
7. Potka wiszgca podwojna 1600/300/600 111.2014
8. | Regat magazynowy 900/450/1800 1| 2000
9. Regat magazynowy 1100/600/1800 1| 2000
10. | Regat magazynowy 1100/500/1800 2111.2014
11. | Regat magazynowy 900/600/1800 1| 2000
12. | Regat magazynowy 1000/600/1800 1| 2000
13. | Regat magazynowy 1100/600/1780 1| 2000
14. | Regat magazynowy chromowany 920/460/1820 6|11.2014
15. | Regat ociekowy 1200/700/1800 1| 2000
16. | Stot bez potki (rant z trzech stron) 1850/600/850 1|12.2014
17. | Stot bez pdtki (rant z tytu) 600/600/850 1| 2000
18. | Stét bez potki (rant z tytu) 2000/600/850 1]11.2014
19. | Stot szkieletowy (rant z tytu) 1700/600/850 1| 2000
20. tsyiﬁ*) szkieletowy wzmocniony (rant z 1460/700/900 1 b.d.
21. | Stét wytadowczy na dwdch nogach 1100/610/870 1]|b.d
22. | Stét z 2 potkami (rant z tytu) 600/850/850 1| 2000
23. | Stét z 2 pétkami (rant z tytu) 400/850/850 1| 2000
24. | Stét z modutem szuflad i modutem z 1240/700/850 1 11.2014
szafkg (rant z tytu)
25. | Stét z modutem szuflad i modutem z 1450/600/850 1]11.2014
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szafkg (rant z tytu)
26. | Stét z potka 1050/700/850 1]|b.d
27. | Stét z potkg (rant z 3 stron) 1100/700/850 2|11.2014
28. | Stot z pdtkg (rant z 3 stron) 500/700/850 1]11.2014
29. | Stot z potkg (rant z lewej strony) 1500/700/850 1]11.2014
30. | Stét z pbtkg (rant z tytu i z lewej strony) | 1700/600/850 111.2014
31. | Stét z pbtka (rant z tytu) 1500/600/850 1]11.2014
32. | Stot z pdtka (rant z tytu) 600/600/850 1]11.2014
33. | Stét z pbtka (rant z tytu) 800/700/850 1| b.d.
34. | Stot z pdtkg (rant z tytu) 1200/600/850 1]11.2014
35. | Stot z pdtka (rant z tytu) 1100/700/850 1]11.2014
36. ?;rc]):uz) segmentem szuflad i szafkg (bez 1700/600/850 1 11.2014
37. | Stét z szafkg (rant z tytu) 1100/700/850 1]11.2014
38. | Stot z szufladami i szafkg po lewej 1000/600/850 1 11.2014
stronie (rant z tytu)
39. tSy’i(l)Ji)ze zlewem 1 komorowym (rant z 1500/760/850 1 b.d.
40. | Stot ze zlewem 1 komorowym z lewej 900/600/850 1 2000
strony (rant z tytu)
41. | Stot ze zlewem 1 Komorowym, drzwi 500/600/850 1 2000
skrzydtowe z lewej strony (rant z tytu)
42. | Stot ze Zzlewem 1 komorowym, komora 1200/600/850 1 11.2014
Z lewej strony (rant z tytu)
43. | Stot ze Zzlewem 1 komorowym, komora 1200/600/850 5 2000
Z lewej strony (rant z tytu)
44. S’E’f)ze zlewem 2 komorowym (rant z 1000/600/850 1 11.2014
45. | Stot ze ;Iewem 2 komorowym, komory 1500/600/850 1 2000
Z prawej strony (rant z tytu)
46. | Szafa magazynowa 4 drzwi 1000/700/1500 1]11.2014
47. | Szafa przelotowa na naczynia 1200/600/1770 111.2014
48. | Szafka wiszgca 1450/400/600 1]11.2014
49. Szaﬂ_(a z drzwiami skrzydtowymi, 2 1000/700/850 1 2000
drzwi (rant z tytu)
50. | Umywalka ze stali nierdzewnej 490/410/400 4 | 2000
51. | Wozek kelnerski z 3 pétkami 860/540/920 2(11.2014
52. | Wozek transportowy 860/540/920 1|11.2014
53. | Wozek transportowy (platforma) 500/800/850 1| b.d.
54, tZyl}:zv)v 2 komorowy z basenem (rant z 1300/700/850 1 2000
55. | Zlew porzadkowy (rant z tytu) 500/500/340 1| 2000
Drobne wyposazenie kuchenne:
L.p. | Nazwa Liczba Data
sztuk zakupu
1. Blacha GN 1/1 20 emaliowana 4111.2014
2. Blacha GN 1/1 40 2111.2014
3. Blacha GN 1/1 65 4111.2014

str. 55




4, Blacha GN 1/1 65 perforowana 3111.2014
5. Brytfanna do ciasta (tradycyjna) 2111.2014
6. Brytfanna na keks/strudel 3111.2014
7. Cedzak metalowy z uchwytem; srednica ok. 36 cm 1|11.2014
8. Chochla do kociotka sr. 100 mm 0,25L 2111.2014
9. Chochla do zupy; $rednica ok. 12 cm 2111.2014
10. | Deska obrotowa drewniana na sery 2111.2014
11. | Deska plastik duza; ok. 45x30 cm; zielona, niebieska,

o : 6 |11.2014

czerwona, zota, biata, brgzowa

12. | Deska plastik mata; ok. 30x22 cm; biata 41|11.2014
13. | Dzbanek miarka; 1L 1|11.2014
14. | Dzbanek miarka; 2L 1|11.2014
15. | Garnek ze stali nierdzewnej @ 280 mm ok. 11L 1/11.2014
16. | Garnek ze stali nierdzewnej @ 280 mm ok. 8L 1|11.2014
17. | Garnek ze stali nierdzewnej @ 320 mm ok. 13L 1/11.2014
18. | Garnek ze stali nierdzewnej @ 320 mm ok. 16L 1|11.2014
19. | Garnek ze stali nierdzewnej @ 320 mm ok. 21L 1/11.2014
20. | Garnek ze stali nierdzewnej @ 360 mm ok. 11L 1|11.2014
21. | Garnek ze stali nierdzewnej @ 360 mm ok. 18L 1/11.2014
22. | Garnek ze stali nierdzewnej @ 360 mm ok. 22L 1/11.2014
23. | Garnek ze stali nierdzewnej @ 360 mm ok. 37L 1|11.2014
24. | Garnek ze stali nierdzewnej @ 400 mm ok. 38L 1/11.2014
25. | Garnek ze stali nierdzewnej @ 400 ok. 50L 1|11.2014
26. | Komplet koncowek dekoracyjnych 1]11.2014
27. | Kosz do zmywarki na talerze 2111.2014
28. | Krajacz do jaj 1]11.2014
29. | Listwa magnetyczna na noze 1]11.2014
30. | Lopatka metalowa do ciasta 81(11.2014
31. | topatka perforowana do serwowania 4112.2014
32. | topatka silikonowa do ciasta (zestaw) 1]11.2014
33. | topatki z tworzywa (zestaw przyborow, 8 szt.) 1|11.2014
34. | Lyzka cedzakowa; sr. ok. 16 cm 1|11.2014
35. | kyzka do serwowania 4112.2014
36. | Lyzka perforowana do serwowania 2112.2014
37. | Miska metalowa; $r. 50 cm 2111.2014
38. | Miska metalowa; sr. ok. 25 cm 41|11.2014
39. | Miska metalowa; $r. ok. 35 cm 2111.2014
40. | Noze kuchenne ze stali kutej - zestaw (6 szt.) 1]11.2014
41. | Nozyczki kuchenne 1]11.2014
42. | N6z dekoracyjny do cytrusow 1|11.2014
43. | N6z kuchenny ze stali kutej 25 cm 1]11.2014
44. | Obieraczka do warzyw 2111.2014
45. | Ostrzatka do nozy 1]11.2014
46. | Otwieracz do puszek mocowany do blatu 1]11.2014
47. | Otwieracz kelnerski 2111.2014
48. | Patelnia do jajek (4 jaja) 1]11.2014
49. | Patelnia do nalesnikéw; sr. 25 cm 1]11.2014
50. | Patelnia duza; $r. 36 cm 2111.2014
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51. | Patelnia mata; $r. 24 cm 1]11.2014
52. | Pedzel sylikonowy do ciast (zestaw) 1|11.2014
53. | Pojemnik GN 1/1 wysokos$¢ 100 2112.2014
54. | Pojemnik GN 1/2 wysokos¢ 100 4112.2014
55. | Pojemnik GN 1/2 wysokos¢ 200 2111.2014
56. | Pojemnik GN 1/3 wysokos$¢ 100 6 |12.2014
57. | Pojemnik GN 1/3 wysokos$¢ 200 3111.2014
58. | Pojemnik na jajka 1|11.2014
59. Pf)]emnlk na odpady 49 cm z pokrywg z otworem, na 21112014
kotkach
60. | Pojemnik plastikowy GN 1/3 100 na prébki zywnosci 41112014
(w zestawie 7 matych pojemnikow) '
61. | Pojemnik termoizolacyjny 80L 2111.2014
62. | Pojemnik termoizolacyjny GN 1/1 2111.2014
63. | Pojemnik transportowy do zywnosci 53L 2111.2014
64. | Pojemniki do zywnos$ci (zestaw 8 szt.) 3111.2014
65. | Pojemniki na przyprawy (plastik) 4111.2014
66. | Pojemniki na sztuCce z podstawg (stal nierdzewna) 2111.2014
67. | Pokrywa stalowa GN 1/1 4111.2014
68. | Pokrywa stalowa GN 1/2 2111.2014
69. | Pokrywa stalowa GN 1/3 3111.2014
70. | Pokrywa ze stali nierdzewnej @ 280 mm 2111.2014
71. | Pokrywa ze stali nierdzewnej @ 320 mm 2111.2014
72. | Pokrywa ze stali nierdzewnej @ 360 mm 2111.2014
73. | Pokrywa ze stali nierdzewnej @ 400 mm 1|11.2014
74. | Porcjoner do ryzu 1/11.2014
75. | Rondel ze stali nierdzewnej @ 160 mm ok. 1,9L bez 11112014
pokrywki
76. | Rondel ze stali nierdzewnej @ 280 mm ok. 8L 1]11.2014
77. | Sitko metalowe $r. 20 cm 1|11.2014
78. | Stojak na deski 1|11.2014
79. | Szatkownica reczna plastik (3 ostrza) 1|11.2014
80. | Szczypce uniwersalne do potraw 3111.2014
81. | Szczypce do spaghetti 1|11.2014
82. | Szpachelka 1]11.2014
83. | Taca do wyktadania produktow (duza, prostokatna) 5111.2014
84. | Taca ekspozycyjna stalowa 48x34 cm 01]12.2014
85. I;ca plastikowa okrggta z matym rantem; sr. ok. 35 31112014
86. | Tarka 1]11.2014
87. | Temperowka do warzyw 1]11.2014
88. | Termo-Higrometr 1]11.2014
89. | Termometr elektroniczny 1]11.2014
90. | Termometr lodoéwkowy 4111.2014
91. | Termos do wody (wrzatek) 2,5L 4111.2014
92. | Ttuczek do miesa 2111.2014
93. | Ttuczek do ziemniakdw; dt. 50 cm 1]11.2014
94. | Trzepaczka rozgowa (do ubijania piany) 1|11.2014
95. | Watek stalowy do ciasta 1]11.2014
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96. WlaQrp metalowe ze stali nierdzewnej 10L (z 2| 11,2014
pierscieniem)

97. | Widelec do serwowania 2112.2014
98. | Wieszak na pokrywki 1|11.2014
99. | Worek do wyciskania 1]11.2014
100. | Wyciskarka do czosnku 1]11.2014
101. | Wydrgzacz do jabtek 1|11.2014
102. | Zegar $cienny 2111.2014
Zastawa stotowa:

L.p. | Nazwa Liczba | Data

sztuk zakupu

1. Bulionbwka 84| 11.2014
2. Cukiernica stotowa stal 0,3I 4| 04.2013
3. Dyspenser (dozownik) do sokéw poj. ok. 8L 2| 11.2014
4. Dyspenser do miodu 2| 11.2014
5. Dyspozytor do herbat (prezenter drewniany) 2| 11.2014
6. Dzbanek do sokéw szklany; ok. 1L 18 | 11.2014
7. Dzbanek z pokrywkg do mleka stal 0,3L 2| 11.2014
8. Dzbanek z pokrywkg do mleka stal 0,85L 2| 11.2014
9. Filizanka 80 | 04.2013
10. | Filizanka (porcelana gastronomiczna) 42 | 11.2014
11. | Kieliszek do jaj (stal nierdzewna) 80 | 11.2014
12. | Kosz ladowy na pieczywo 48x38 1| 11.2014
13. | Kosz ladowy 28x28 (2 szt.) z regatem drewnianym 1| 11.2014
14. | Koszyk na pieczywo 18 | 04.2013
15. | Koszyk na sztucce 18 | 04.2013
16. | Kubek z uchem 0,3L (porcelana gastronomiczna) 120 | 11.2014
17. | kyzeczka 147 | 04.2013
18. | Lyzeczka 25| 11.2014
19. | kyzeczka do cukiernicy 4| 04.2013
20. | Lyzka 192 | 04.2013
21. | Ltyzka 25| 11.2014
22. | tyzka wazowa 20 | 04.2013
23. | Noz 195 | 04.2013
24. | N6z 16 | 11.2014
25. | Patera do ciasta z pokrywka (szkto) 8| 11.2014
26. | Podktadka na stot 100 | 12.2017
27. | Pokrywa do wazy 20 | 04.2013
28. | Potmisek porcelanowy (27,50 cm) 12 | 11.2014
29. | Potmisek porcelanowy (31 cm) 18 | 11.2014
30. | Pétmisek stalowy (39 cm) 18 | 11.2014
31. | Pucharek do deserow 80 | 11.2014
32. | Salaterka szklana duza (23 cm) 6| 11.2014
33. | Salaterka szklana mata (12cm) 6| 11.2014
34. | Salaterka szklana mata (14 cm) 6| 11.2014
35. | Spodek do filizanki 85| 05.2013
36. | Spodek do filizanki (porcelana gastronomiczna) 36 | 11.2014
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37. | Spodek pod bulionéwke 84| 11.2014
38. | Szklanka 0,3L 16 | 05.2013
39. | Szklanka 0,3L 167 | 11.2014
40. | Talerz deserowy 18,5 cm ze wzmocnionym rantem 192 | 11.2014
(porcelana gastronomiczna)
41. | Talerz gteboki 45| 04.2013
42. | Talerz gteboki (porcelana gastronomiczna) 102 | 11.2014
43. | Talerz obiadowy ptaski 28 cm 70 | 05.2013
44. | Talerz obiadowy ptaski 28 cm ze wzmocnionym 108 | 11.2014
rantem (porcelana gastronomiczna)
45. | Talerz ptaski 22 cm ze wzmocnionym rantem 186 | 11.2014
(porcelana gastronomiczna)
46. | Termos (pojemnik) do lodu 3L 2| 11.2014
47. | Waza 17 | 04.2013
48. | Waza 3] 11.2014
49. | Wazonik (szkto) 18 | 11.2014
50. | Widelczyk do ciasta 119 | 11.2014
51. | Widelec 186 | 04.2013
52. | Widelec 28 | 11.2014
53. | Zestaw do przypraw 3-czesciowy: sél, pieprz, 18 | 04.2013
serwetnik
54. | Zestaw dozownikoéw szklanych do musli i ptatkdw 1 11.2014

(podwdjny)
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Zatacznik nr 4 do Ogtoszenia
UMOWA nr

zawarta W dniu ........ccceeeveveiiieinenns 2019 r. w Warszawie

pomiedzy:

Skarbem Panstwa — Szefem Centralnego Biura Antykorupcyjnego, z siedzibg w
Warszawie (00-583) przy Al. Ujazdowskich 9, NIP 701-00-25-324, REGON 14061045,

reprezentowanym przez Pana Ernesta Bejde - Szefa Centralnego Biura

Antykorupcyjnego, zwanym w tresci umowy ,,Zamawiajacym”

a

........................................................................... Zarejestrowana,...................
NIP: , REGON: ..., reprezentowanym przez:

zwang w tresci umowy ,,Wykonawca”,
zwanymi w tresci umowy Stronami,

stosownie z wynikiem postgpowania o udzielenie zamowienia publicznego na ,,Swiadczenie
uslug zZywienia zbiorowego dla osob przebywajacych w OSK CBA w Lucieniu”,
przeprowadzonego na podstawie art. 1380 ust. 1 Ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo
zamowien publicznych (t.j. Dz. U. z 2018 r., poz. 1986 ) zwanej dalej Ustawa PZP, nr sprawy
.................. ,pozycja PZP ................., zawarto umowg¢ nastepujacej tresci:

§1

1. Na podstawie niniejszej umowy Zamawiajacy zleca Wykonawcy $wiadczenie ustug
zywienia zbiorowego dla 0sob przebywajacych w Osrodku Szkoleniowo-Konferencyjnym
CBA w Lucieniu, Lucien 82, 05-900 Gostynin (zwanym dalej Osrodkiem), w wynajetych
od Zamawiajacego pomieszczeniach wraz z wykorzystaniem catosciowego wyposazenia
bedacego wilasnoscia Zamawiajacego, w tym prowadzenie dziatalno$ci gastronomiczno-
handlowej w Os$rodku, ktorych szczegdtowy zakres okresla Zalacznik nr 1 do niniejszej
umowy.

2. llekro¢ w dalszych postanowieniach umowy mowa jest o Ustludze, nalezy przez to
rozumie¢ ustugi okreslone w ust. 1.

3. Wykonawca zobowigzuje si¢ do realizacji Ustugi z najwyzszg starannos$cig.

§2

1. Umowa zostaje zawarta na okres od momentu wygasniecia obecnie obowigzujace;
umowy na $wiadczenie ustug zywienia zbiorowego, jednak nie wczesniej niz od 1 lutego
i nie pozniej niz od 18 lutego 2019 r. do dnia 31 stycznia 2020 r. albo do wyczerpania
kwoty, o ktorej mowa w § 3 ust. 1 z zastrzezeniem § 3 ust. 2, w zaleznosci co nastgpi
wczesnie;j.

2. Wykonawca bedzie zobowigzany w ramach $wiadczenia niniejszej Ustugi do uzyskania,
w odniesieniu do pomieszczen, o ktorych mowa w umowie, decyzji wydanej przez
Gloéwnego Inspektora Sanitarnego MSW, w sprawie zatwierdzenia zaktadu i wpisania do
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rejestru zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli organoéw Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej na podstawie art. 61-65 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (tj.: Dz. U. 22018 r. poz. 1541 z p6zn. zm.), w zwigzku z art. 6 ust.
3 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny $rodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str.
1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319). Szczegdlowe
wymagania Zamawiajgcego w przedmiotowym zakresie zawierajag postanowienia
Zatacznika nr 1 do Umowy.

W przypadku nieuzyskania przez Wykonawce decyzji, o ktorej mowa w ust. 2, przed
ustalonym terminem rozpoczg¢cia ushugi, Zamawiajacy ma prawo wypowiedzie¢ umowe
ze skutkiem natychmiastowym.

W przypadku niestawienia si¢ Wykonawcy do realizacji poszczegdlnej zleconej Ustugi
W terminie okreslonym przez Zamawiajacego, Zamawiajacy niezwlocznie zleci
wykonanie przedmiotowej Ustugi w cato$ci innemu podmiotowi, na koszt i ryzyko
Wykonawcy, za co Zamawiajacy wystawi refakture Wykonawcy. Ponadto, Zamawiajacy
naliczy Wykonawcy kar¢ umowna w wysokosci, o ktorej mowa w § 7 ust. 1 pkt 3.
Przygotowywanie positkow w pomieszczeniach wynajetych przez Wykonawce od
Zmawiajacego moze rozpoczac sie po uzyskaniu ostatecznej decyzji, o ktorej mowa w
ust. 2.

§3
Maksymalng warto$cia wynagrodzenia Wykonawcy wynikajaca z niniejszej umowy
jest kwota brutto w wysokosci ........... ,000,00z1 (stownie: ............... zlotych
00/100), w tym kwota podatku VAT 8% .
W przypadku przewidywanego wygasni¢cia niniejszej umowy z uwagi na wyczerpanie
kwoty, o ktorej mowa w ust. 1, w zwigzku z koniecznos$cig zapewnienia cigglosci
swiadczenia ustug Strony dopuszczajg mozliwos$¢ wcezesniejszego rozwigzania umowy, w
momencie dogodnym dla Zamawiajgcego, jednak nie wczesniej niz po wyczerpaniu 95%
kwoty, o ktorej mowa w ust. 1.
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zamowienia mniejszej ilosci Ushug, niz
okreslony w Zataczniku nr 1 zakres umowy, a w takiej sytuacji Wykonawca nie bedzie
wnosit Zzadnych roszczen z tego tytulu, w szczego6lnosci o zaplate za ilo$¢ stanowiaca
réznice migdzy maksymalnym zakresem umowy, a iloSciag faktycznie zlecong przez
Zamawiajacego 1 zrealizowang przez Wykonawcg.
Zaptata wynagrodzenia nastgpowac bedzie za faktycznie wykonang Ustuge obliczong
wedtug stawek zgodnie z Zalacznikiem nr 2 do umowy 1 po potwierdzeniu przez
Zamawiajacego nalezytego wykonania poszczegolnych zlecen Ustugi.
Zaptata wynagrodzenia odbywac si¢ bedzie w cyklach miesi¢cznych z dotu (za poprzedni
miesigc swiadczenia Ustug) na podstawie faktur VAT wystawionych przez Wykonawcg.
Do faktury Wykonawca kazdorazowo dolaczy miesigczne zestawienie poszczegodlnych
Ushlug, zgodnie z potwierdzong dokumentacja wykonania poszczeg6lnej Ushugi przez
Zamawiajacego.
Termin ptatnosci faktur wynosi 21 dni od dnia otrzymania przez Zamawiajacego
prawidtowo wystawionej faktury VAT.
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10.

Za termin zaplaty przyjmuje si¢ dat¢ obcigzenia przez bank rachunku Zamawiajacego.
Zamawiajacy upowaznia Wykonawce do wystawienia faktury VAT bez podpisu
Zamawiajacego.

Wszelkie rozliczenia finansowe miedzy Zamawiajagcym, a Wykonawcg beda prowadzone
w ztotych polskich.

§ 4
Wykonawca zobowigzuje si¢ do wprowadzenia na teren Os$rodka wytacznie
pracownikow, serwisantoéw dostawcow towaru (w tym odbiorcéw odpadoéw) z
zastrzezeniem, ze wsrod pracownikéw sa jedynie osoby niekarane. Wykonawca jest
zobowigzany do przekazania Zamawiajacemu listy zawierajagcej: imi¢, nazwisko, pesel,
nr dowodu osobistego os6b wymienionych powyzej oraz dokument potwierdzajacy
zatrudnienie zgodnie z obowigzujacymi przepisami, 0osob ktore beda wykonywaty Ustuge
na terenie O$rodka, najp6zniej 7 dni przed przystapieniem tych osob do wykonywania
czynnos$ci wynikajacych z umowy.
Zamawiajacy w kazdej chwili trwania umowy moze bez podania przyczyny nie zgodzi¢
si¢ na wykonywanie Ustugi przez pracownika Wykonawcy lub dostawcy towaru. W
takim przypadku niewykonanie Ustugi nie moze by¢ podstawg roszczenia Wykonawcy w
stosunku do Zamawiajacego.
W przypadku stwierdzenia faktu skierowania przez Wykonawce do wykonywania Ustugi
osoby zatrudnionej niezgodnie z obowiazujacymi przepisami, Zamawiajacy zastrzega
sobie prawo do naliczenia kar umownych w wysokos$ci okreslonej w § 7 ust. 1 pkt 5 oraz
zobowigzuje Wykonawcg¢ do uregulowania stosunku prawnego w trybie
natychmiastowym.
Wykonawca i pracownicy Wykonawcy sa zobowiazani do kazdorazowego zastosowania
si¢ do polecen wydawanych przez funkcjonariuszy lub pracownikéw Zamawiajacego, w
zakresie wlasciwego zachowania si¢ na terenie Osrodka.
Wykonawca zapewnia Zamawiajgcego, iz powierza wykonanie Ustugi pracownikom
posiadajagcym aktualne szkolenie w dziedzinie BHP, aktualne badania lekarskie
stwierdzajace brak przeciwwskazan do zatrudnienia na danym stanowisku lub
o$wiadczenia kazdego z pracownikow, ze jego stan zdrowia pozwala na wykonywanie
powierzonych obowiazkow oraz ze zapoznat podleglych pracownikéw o ryzyku
zawodowym, ktére bedzie wigzato si¢ z wykonywang praca. Ponadto Wykonawca
zobowigzany jest do zapewnienia, aby kazda osoba pracujgca w stycznosci z zywnos$cia
posiadata okreslone przepisami o chorobach zakaznych i1 zakazeniach orzeczenie
lekarskie lub aktualne badania dla celéw sanitarno-epidemiologicznych o braku
przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu, ktorych istnieje mozliwos¢
przeniesienia zakazenia na inne osoby.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo, a Wykonawca zobowigzuje si¢ niezwlocznie
udostgpni¢ Zamawiajagcemu orzeczenie lekarskie lub aktualne badania dla celéw
sanitarno-epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac przez
pracownikow Wykonawcy, przy wykonywaniu ktérych istnieje mozliwos¢ przeniesienia
zakazenia na inne osoby.
Zamawiajacy moze wyznaczy¢ osobg/osoby, ktora bedzie pehita nadzér nad
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10.

11.

12.

pracownikami Wykonawcy realizujagcymi Ustuge na terenie Osrodka.

Wykonawca oraz pracownicy Wykonawcy realizujacy Usluge na terenie Osrodka
obowigzani sg posiada¢ przy sobie dowdd osobisty i dokazywac¢ na kazdorazowe
wezwanie stuzby ochrony Osrodka.

Wykonawca oraz pracownicy Wykonawcy nie mogg - pod rygorem odstgpienia od
umowy przez Zamawiajacego - utrwala¢ obrazow i dzwickow na terenie Osrodka przy
uzyciu: telefonéw komoérkowych, dyktafonow, aparatow fotograficznych lub
jakichkolwiek innych urzadzen elektronicznych.

Zamawiajacy zapozna Wykonawce z Regulaminem Osrodka, a Wykonawca zobowigzuje
si¢ do jego przestrzegania.

Wykonawca przed przystgpieniem do realizacji Ustugi przedlozy Zamawiajacemu
aktualng polis¢ lub inny dokument potwierdzajacy, ze Wykonawca na dzien podpisania
umowy jest ubezpieczony od odpowiedzialno$ci cywilnej w zakresie prowadzonej
dziatalno$ci tozsamej z przedmiotem umowy, obejmujgcy okres wykonywania umowy,
na warto$¢ nie mniejszg niz 150 000,00 zt.

Wykonawca ponosi odpowiedzialno§¢ cywilng za poniesiony uszczerbek na zdrowiu i
mieniu spowodowany nienalezyta realizacjg Ustugi.

§5
Zamawiajacy oddaje Wykonawcy w celu realizacji Uslugi w najem pomieszczenia
znajdujace si¢ w budynku nr 9 w Osrodku, o ktorych mowa w Zalgczniku nr 1 do
umowy. Przekazanie pomieszczen oraz wyposazenia nastagpi na podstawie protokotu
zdawczo-odbiorczego, stanowigcego Zatgcznik nr 3 do umowy.
Wykonawca bedzie wykorzystywal wynajmowane pomieszczenia wylacznie na
prowadzenie w nich ustug na rzecz oséb przebywajacych w Osrodku.
Wykonawca bedzie wykorzystywal udostepnione urzadzenia 1 wyposazenie wytgcznie na
terenie Osrodka.
Zamawiajgcy jest uprawniony do dokonywania niezapowiedzianych kontroli w
pomieszczeniach w celu sprawdzenia, czy Wykonawca w sposob nalezyty i prawidtowy
Wwywiazuje si¢ z postanowien umowy.
Wykonawca bedzie placit Zamawiajacemu czynsz w wysokoSci ................zl
(stownie: .oevvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiee z}), w tym podatek VAT ....% za
kazdy miesiac z gory w terminie 10 dni od daty wystawienia faktury. Niepelne miesigce
liczone s3 wg wzoru: stawka czynszu miesi¢gcznego brutto podzielona przez liczbe dni
danego miesigca. Za termin zaptaty przyjmuje si¢ datg¢ uznania przez bank rachunku
Zamawiajacego.
Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ odroczenia platnoSci czynszu, o ktorym mowa w
ust. 5 w stosunku do trzech pierwszych ptatnosci, przy czym czwarta ptatno$¢ bedzie
stanowila cato$¢ odroczonego i biezacego czynszu poczawszy od dnia zawarcia umowy.
Wykonawca chcac skorzysta¢ z niniejszego odroczenia obowigzany jest wystapi¢ z
pisemnym wnioskiem do Zamawiajacego najp6zniej 3 dni po zawarciu umowy.
Oprécz czynszu, o ktérym mowa w ust. 5 , Wykonawca obowigzany jest uiszczac
Zamawiajacemu oplaty miesigczne za koszty eksploatacyjne, w terminie 10 dni od daty
otrzymania refaktury od Zamawiajacego.
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11.

Czynsz najmu, w tym optaty za koszty eksploatacyjne, Wykonawca wplaca¢ bedzie na

wskazane konto bankowe Zamawiajacego.

Jezeli Wykonawca wplaci Zamawiajacemu czynsz i oplaty za koszty eksploatacyjne, po

terminie okreslonym w ust. 5 i 7, jest on zobowigzany do zaptaty Zamawiajagcemu

odsetek ustawowych za kazdy dzien opoznienia.

Wykonawca moze dokonywac ulepszen i modernizacji pomieszczen, po uprzednim

kazdorazowym uzyskaniu zgody od Zamawiajacego na ich wykonanie. Zamawiajacy

zastrzega sobie prawo wydania zgody na ulepszenie (modernizacj¢) pomieszczen od
zobowigzania si¢ Wykonawcy do niedochodzenia od Zamawiajacego naktadow
poniesionych na ulepszenie (modernizacj¢) pomieszczen. Ponadto Strony niniejSzej
umowy ustalaja, ze Zamawiajacemu przystuguje prawo zachowania ulepszen
pomieszczen dokonanych przez Wykonawce, bez obowigzku rozliczenia ich

Z Wykonawcg. W kazdym przypadku wykonania przez Wykonawce prac ulepszajacych

pomieszczenia bez zgody Zamawiajacego, Wykonawcy nie przystuguje roszczenie o

zwrot poniesionych kosztow.

Wykonawca zobowigzany jest, w czasie trwania umowy, do:

1) dokonywania na wlasny koszt biezgcych napraw i konserwacji pomieszczen i
wyposazenia niezbednych do realizacji przedmiotu umowy oOraz utrzymania ich w
dobrym stanie technicznym, a w szczegolnosci do:

a) malowania,

b) wykonywania napraw i biezacej konserwacji wyposazenia (m.in. sprzgt AGD,
meble) przekazanego do uzywania Wykonawcy przez Zamawiajacego,
wymienionego w protokole zdawczo-odbiorczym, w celu realizacji umowy,

c) wykonywania napraw i biezacej konserwacji podtog, posadzek,

d) wykonywania napraw i biezacej konserwacji $ciennych okladzin ceramicznych,
szklanych,

e) Dbiezacej konserwacji i naprawy stolarki okiennej i drzwiowej,

f) wymiany osprzetu oraz zabezpieczen instalacji elektrycznej w lokalu, bez
wymiany przewodéw, z uprzednim kazdorazowym = powiadomieniem
Zamawiajacego,

g) naprawy tynkow,

h) konserwacji, naprawy i wymiany grzejnikow wody przeptywowej, mis
klozetowych, zlewow (zlewozmywakoéw, umywalek) wraz z syfonami, baterii i
zaworow czerpalnych oraz innych urzadzen sanitarnych, w ktére sg wyposazone
pomieszczenia,

i) usuwania niedroznosci przewodow odptywowych od urzadzen sanitarnych
najmowanych pomieszczen do piondéw zbiorczych.

2) Wykonawca, poza naprawami wymienionymi w ust. 11 pkt. 1 lit. a — i, ponosi
odpowiedzialnos$¢ za wszelkie zniszczenia przekazanych pomieszczen, wynikle z jego
winy w trakcie realizacji Uslugi, jak rowniez zobowigzany jest do ich usunigcia w
trybie pilnym na wlasny koszt.

3) Wykonawca zobowiagzany jest do utrzymania pomieszczen i ich otoczenia w
nalezytym stanie sanitarno-porzagdkowym.
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12.

13.

14.

15.

4) Konserwacja i naprawa okien i powierzchni szklanych na wysokosci powyzej 3
metrow lezy po stronie Zamawiajacego.

5) Wykonawca zobowigzany jest do zawarcia we wtasnym zakresie, z wtasciwymi
odbiorcami, oddzielnych umoéw dotyczacych wywozu odpadéw komunalnych i
gastronomicznych, w szczegdélnosci odpaddéw zwierzecych i ttuszczéw, w tym
czyszczenia separatora ttuszczu.

Bez zgody Zamawiajacego Wykonawca nie moze zmieni¢ w catosci ani w cze$ci

przeznaczenia pomieszczen, o ktérych mowa w ust.1.

Przy zachowaniu postanowien ust. 11, Wykonawca zobowigzuje si¢ zwrocié

Zamawiajgcemu pomieszczenia w stanie niepogorszonym. Jezeli w zwigzku z

wygasnigciem umowy, Wykonawca przekaze Zamawiajgcemu pomieszczenia i

wyposazenie w stanie innym niz okre$la to zdanie pierwsze i zostanie to stwierdzone w

protokole zdawczo-odbiorczym, nawet nie podpisanym przez Wykonawce, Zamawiajacy

obcigzy Wykonawce kosztami poniesionymi na przywrdcenie pomieszczen do stanu z

dnia zawarcia umowy, przy uwzglednieniu zuzycia pomieszczen i wyposazenia bedacego

nastgpstwem jego prawidtowego uzywania.

Z chwilg przekazania pomieszczen do realizacji Ustugi, na Wykonawce przechodza

cigzary 1 ryzyko zwigzane z utrzymaniem 1 zabezpieczeniem pomieszczen ze

szczegolnym uwzglednieniem procedur bezpieczenstwa Zamawiajagcego w tym
zabezpieczenia w zakresie BHP 1 ppoz.

Zamawiajacy przewiduje mozliwos$¢ partycypacji w kosztach modernizacji pomieszczen,

po uzyskaniu uprzednio pisemnej jego zgody. Koszty awaryjnych napraw, wyniktych nie

z winy Wykonawcy, pokrywa Zamawiajacy.

§ 6
Do biezacych kontaktoéw zwigzanych z realizacjg umowy Zamawiajacy wyznacza:
........................................... -tel. oooeiiiensn. . e-mail
........................................... -tel. ... e-mall

Osoba wyznaczona ze strony Zamawiajacego upowazniona jest do zlecania
poszczegbdlnych Ushug, o ktorych mowa w § 1 ust. 1, podejmowania wiazacych decyzji
w zakresie ustalef, o ktérych mowa w umowie oraz potwierdzenia nalezytego wykonania
poszczegblnej Ushugi.

Osoba wyznaczona ze strony Wykonawcy upowazniona jest do przyjmowania
poszczegblnych zlecen Uslug i podejmowania wigzacych decyzji w zakresie ustalen z
Zamawiajacym.

W przypadku zmiany osob, o ktorych mowa w ust. 1 1 2, Strona niezwlocznie pisemnie
zawiadomi drugg Stron¢ o powyzszych okoliczno$ciach.
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§7

1. Zamawiajacy ma prawo naliczy¢ Wykonawcy nastepujace kary umowne:

1) 10% wartosci brutto wynagrodzenia, o ktorym mowa w § 3 ust. 1, gdy Zamawiajacy
odstgpit od umowy z powodu okolicznos$ci lezacych po stronie Wykonawcy,

2) 20% wartosci brutto positku niepodanego w terminie wynikajacym ze zlecenia Ustugi,
z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy,

3) dwukrotno$¢ wartosci zleconej na zewnatrz Ushlugi, w przypadku wystapienia
okolicznosci o ktoérej mowa w § 2 ust. 4.

4) w wysokosci kwoty minimalnego wynagrodzenia za prace ustalonego na podstawie
przepisbw o minimalnym wynagrodzeniu za prace (obowigzujacych w chwili
stwierdzenia przez Zamawiajacego niedopelnienia przez Wykonawce wymogu
zatrudniania pracownika/6w na podstawie umowy o prace w rozumieniu przepisow
Kodeksu Pracy) oraz liczby miesiecy w okresie realizacji umowy, w ktorych nie
dopelniono  przedmiotowego wymogu — za kazda osobg¢ $wiadczaca ustugi
nieposiadajgca wymaganego umowa zatrudnienia, w przypadku niedopetnienia
przez Wykonawce wymogu zatrudniania pracownika/ow na podstawie umowy o
prace w rozumieniu zapisow Kodeksu Pracy, w przypadku uchybienia
obowigzkom, o ktérych mowa w § 8 ust. 1,2 lub 3.

5) w wysokosci kwoty minimalnego wynagrodzenia za prace ustalonego na podstawie
przepisow o minimalnym wynagrodzeniu za pracg (obowigzujacych w chwili
stwierdzenia przez Zamawiajacego niedopelnienia przez Wykonawce wymogu
zatrudniania pracownika/6w na podstawie umowy o prace w rozumieniu przepisow
Kodeksu Pracy, umowy zlecenia lub umowy o dzieto).

6) W wysokosci 5000 zt w przypadku wykorzystywania przez Wykonawcg pomieszczen
1 wyposazenia w sposob niezgodny z zapisami § 5 ust. 21 3.

7) W wysokosci 2000 zt w przypadku nie wywigzania si¢ Wykonawcy z obowigzku
wynikajacego z zapisoOw § 5 ust. 11 pkt 5.

2. Kary umowne podlegaja sumowaniu.

3. Wykonawca wyraza zgod¢ na potracenie przez Zamawiajacego kar umownych z
wynagrodzenia przystugujacego Wykonawcy.

4. Niezaleznie od kar umownych okreslonych w ust. 1, Zamawiajagcemu przystuguje prawo
dochodzenia odszkodowania na zasadach ogdlnych prawa cywilnego, jesli poniesiona
szkoda przekroczy wysoko$¢ zastrzezonych kar umownych.

5. Zadna ze Stron nie bedzie odpowiedzialna za niewykonanie lub nienalezyte wykonanie
swoich zobowigzah w ramach umowy, jezeli takie niewykonanie lub nienalezyte
wykonanie jest wynikiem sity wyzsze;j.

6. W rozumieniu niniejszej umowy, sita wyzsza oznacza okoliczno$ci pozostajgce poza
kontrolg Stron i uniemozliwiajace lub znacznie utrudniajagce wykonanie jej zobowiazan,
ktorych nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawierania umowy ani im zapobiec przy
dotozeniu nalezytej starannosci.

7. Za sitl¢ wyzsza nie uznaje si¢ niedotrzymania zobowigzah przez kontrahenta — dostawce
Wykonawcy.

8. W przypadku zaistnienia okolicznosci sity wyzszej, Strona, ktora powotuje si¢ na te
okoliczno$¢, niezwlocznie zawiadomi drugg Stron¢ na pisSmie o jej =zaistnieniu
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9.

10.

11.

12.

2.

I przyczynach.

Zamawiajgcemu przystuguje prawo do wypowiedzenia umowy ze skutkiem

natychmiastowym w nastepujacych przypadkach:

1) Wykonawca w sposob razacy lub uporczywy narusza postanowienia umowy i
pomimo pisemnego wezwania do =zaprzestania naruszen, skierowanego przez
Zamawiajacego, nie zaprzestat tych naruszen;

2) Wykonawca nie uzyskat decyzji, o ktorej mowa w § 2 ust. 2;

3) Wykonawca nie przyjal do stosowania zwaloryzowanych stawek czynszowych lub
kosztow eksploatacji zmienionych wg zasad okre§lonych w umowie;

4) Wykonawca dopuszcza si¢ opoznienia w zaplacie okreslonych umowa naleznosci, CO
powoduje zaleglosci cO najmniej réwne dwumiesigcznemu czynszowi wraz z
kosztami eksploatacyjnymi;

5) Wykonawca bez zgody Zamawiajacego podnajat lub oddat do bezptatnego uzywania
pomieszczenia lub ich czesci;

6) Wykonawca bez zgody Zamawiajacego zmienit przeznaczenie pomieszczen lub ich
czesci, albo zaprzestal prowadzenia w nich dziatalnosci;

7) Wykonawca bez zgody Zamawiajgcego dokonal ulepszen (modernizacji)
pomieszczen w tym modyfikacji zwigzanych z instalacjg elektryczna, gazowa lub
wodno-kanalizacyjna;

8) w przypadku, o ktérym mowa w § 4 ust. 9;

9) Wykonawca nie wykonuje w pomieszczeniach napraw, o ktorych mowa w § 5 ust.
11 pkt. 1 lit. a-i, po uprzednim wezwaniu przez Zamawiajacego do zaprzestania
powyzszych naruszen;.

10) Wykonawca nie usuwa szkoéd powstatych z jego winy, o ile Zamawiajacy
powiadomit Wykonawce, ze stwierdzit fakt nie usunigcia przez niego tych szkod, po
uprzednim wezwaniu do ich usuniecia,;

11) Wykonawca utrzymuje pomieszczenia i ich otoczenie w nienalezytym stanie
sanitarno-porzadkowym, po uprzednim wezwaniu przez Zamawiajacego do
zaprzestania powyzszych naruszen.

Ponadto Zamawiajacemu przyshuguje prawo odstapienia od umowy w razie zaistnienia

istotnej zmiany okolicznos$ci powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie

publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy.

Zamawiajacy moze odstapi¢ od umowy w terminie 30 dni od powzigcia wiadomosci o

okolicznos$ci stanowigcej podstawe odstapienia.

W przypadkach, o ktorych mowa w ust. 9 i 10, Wykonawca moze zada¢ wytacznie

wynagrodzenia naleznego z tytulu wykonania cze$ci umowy do dnia wypowiedzenia lub

odstgpienia od umowy.

§8
W przypadku §wiadczenia Ustugi przez osoby, o ktérych mowa w art. 29 ust. 4 pkt 1,2
Ustawy PZP, Wykonawca zobowigzuje si¢ zatrudni¢ te osoby w pelnym wymiarze czasu
pracy, na podstawie umowy o pracg¢ w rozumieniu przepisow Kodeks pracy, na caty okres
obowigzywania umowy.
Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia Zamawiajagcemu dokumentow
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potwierdzajacych zatrudnienie osob, o ktorych mowa w ust. 1, najpézniej w terminie 14
dni od podpisania niniejszej umowy.
Kazdorazowo, na zadanie Zamawiajacego i w terminie wskazanym przez Zamawiajacego,
nie kroétszym niz 2 dni robocze, Wykonawca bedzie zobowigzany do potwierdzenia stanu
zatrudnienia oséb, o ktérych mowa w ust. 1, poprzez dostarczenie o$wiadczenia
podpisanego przez pracownika lub kopii umowy o prac¢. Kopia umowy powinna zostac¢
zanonimizowana w sposob zapewniajacy ochrone danych osobowych pracownikow,
zgodnie z przepisami ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych (tj.
w szczegoOlnosci bez imion, nazwisk, adresow, nr PESEL pracownikéw). Informacje takie
jak: data zawarcia umowy, rodzaj umowy o pracg i wymiar etatu powinny by¢ mozliwe
do zidentyfikowania.
W przypadku uchybienia obowigzkom, o ktorych mowa w ust. 1, 2 lub 3 Zamawiajacy
naliczy Wykonawcy kary umowne okreslone w § 7 ust. 1 pkt 4. Zamawiajacy nie naliczy
kary umownej, jesli Wykonawca uzasadni i odpowiednio udokumentuje niemozliwo$é
zatrudnienia takiej osoby.

§9

W okresie trwania umowy Wykonawca zobowigzany jest do pisemnego zawiadomienia
Zamawiajgcego z CO najmniej 7-dniowym wyprzedzeniem o nastgpujacych okolicznos$ciach:

ol

1) zmianie siedziby Wykonawcy,

2) zmianie os6b reprezentujagcych Wykonawce,

3) zawieszeniu dziatalnosci Wykonawcy,

4) ztozenia wniosku o ogloszenie upadtosci Wykonawcy,

5) wszczeciu postgpowania likwidacyjnego Wykonawcy,

6) wszczeciu postgpowania egzekucyjnego przeciwko Wykonawcy,
7) wszczgciu postepowania restrukturyzacyjnego wobec Wykonawcy.

§ 10

Strony zobowiazujg si¢ wzajemnie do zachowania w poufnosci wszelkich informacji,
jakie uzyskaly w zwigzku z wynegocjowaniem, zawarciem, wykonywaniem
(wykonaniem) lub rozwigzaniem niniejszej umowy, co do ktérych mogg powzigcé
podejrzenie, iz s3 informacjami poufnymi lub jako takie sg traktowane przez drugg Strong.
W przypadku jakichkolwiek watpliwosci co do charakteru danej informacji, przed jej
ujawnieniem lub uczynieniem dostepna, Strona zwroci si¢ do drugiej Strony o wskazanie,
czy informacje¢ t¢ ma traktowac jako poufna.

Kazda ze Stron obowigzana jest dolozy¢ nalezytej staranno$ci w celu przestrzegania
postanowien niniejszego paragrafu przez swoich pracownikéw oraz osoby dziatajace na
jej zlecenie lub w jej interesie, bez wzgledu na podstawe prawng zwigzku tych osob ze
Strona.

§11
Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ dokonania zmian w tresci Umowy w stosunku do
tresci oferty, na podstawie ktorej dokonano wyboru  Wykonawcy, w przypadku
wystgpienia co najmniej jednej z nizej wymienionych okolicznos$ci:

a) realizacja przedmiotu umowy wymaga uzyskania stosownych dokumentéw z
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urzedow administracji panstwowej, a z przyczyn niezaleznych od Wykonawcy
niemozliwe bylo uzyskanie tych dokumentow w terminach przewidzianych w
przepisach prawa, w takim przypadku mozliwe jest przesuni¢cie terminu, o ktorym
mowa W § 2 ust. 3, o czas niezbgdny na uzyskanie ww. dokumentéw,

b) zmiany stawki podatku od towaréw i ustug ,

C) zmiany wysoko$ci minimalnego wynagrodzenia za pracg albo wysoko$ci minimalne;j
stawki godzinowej ustalonej na podstawie przepisow Ustawy z dnia 10 pazdziernika
2002 roku o minimalnym wynagrodzeniu za prace (tj. Dz. U. z 2015 r. poz. 2008 ze
zm.),

d) zmiany zasad podlegania ubezpieczeniom spotecznym lub ubezpieczeniu
zdrowotnemu lub wysokosci sktadki na ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne,

€)

- jezeli zmiany te beda miaty wplyw na koszty realizacji umowy przez Wykonawce, a
Wykonawca zlozy nie p6zniej niz 30 dni od dnia wejScie w zycie przepisow dokonujgcych
tych zmian, wniosek o dokonanie zmiany treSci umowy oraz nalezycie udokumentuje, ze
wprowadzone zmiany majg wptyw na koszty realizacji umowy przez Wykonawcg.

§12

1. Wykonawca nie moze dokonac cesji praw i obowiazkow wynikajacych z umowy na
osoby trzecie.

2. W sprawach nieuregulowanych umowa, zastosowanie mie¢ bedg przepisy ustawy z dnia
25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, Kodeksu Cywilnego, ustawy
Prawo zaméwien publicznych.

3. W przypadku zaistnienia sporu, Sprawa zostanie poddana rozpoznaniu przez sad
powszechny wlasciwy dla siedziby Zamawiajacego.

4. Nastepujace zalaczniki stanowig integralng czg¢$¢ niniejszej umowy:

Zalacznik nr 1 - Szczegdlowy opis przedmiotu zamdwienia;
Zalacznik nr 2 — Formularz ofertowy
Zalacznik nr 3 — Protokét zdawcezo-odbiorczy pomieszczen 1 wyposazenia

5. W przypadku zaistnienia jakichkolwiek rozbieznosci pomiedzy postanowieniami
zawartymi w zatgcznikach a warunkami ustalonymi w umowie, wigzace sg postanowienia
umowy.

6. Zmiany umowy wymagajg formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

7. Umowg sporzadzono w czterech jednobrzmiagcych egzemplarzach, z ktorych trzy
egzemplarze otrzymuje Zamawiajacy, a jeden egzemplarz Wykonawca.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA
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Wykaz oséb

ktére beda uczestniczy¢ w wykonywaniu zamoéwienia
dotyczy postepowania nr 2/USS/2019/TCz

Zatacznik nr 5 do ogtoszenia

Informacje dotyczace doswiadczenia zawodowego Informacje na Podstawa do
- . temat dysponowania
L . Kwalifikacje zawodowe . .
Lp. Imie i nazwisko posiadanego Osobami
Zakres wyksztatcenia przez
Data Data
rozpoczecia zakonczenia Wykonywa’n)_/ch Wykonawce
czynnosci
Osoba przygotowana do
1 wykonywania okreslonych
Swiadczen w obszarze
dietetyki
Osoba posiadajaca tytut
zawodowy kucharza lub
2 kucharza matej
gastronomii

Uwaga: Jezeli Wykonawca polega na osobach zdolnych do wykonania zamoéwienia innych podmiotéw zobowigzany jest zatgczy¢ do oferty
pisemne zobowigzanie tych podmiotéw do oddania mu do dyspozycji niezbednych zasobdéw na okres korzystania z nich przy wykonywaniu
zamowienia.

(podpis i pieczg¢ upowaznionego przedstawiciela)
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